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INSTRUCOES DE SEGURANCA

ATENGAO

A Risco de choque eléctrico A

Néo Abrir

Atencio: para evitar o risco de chogue eléctrico ndo refire
o fundo. O interior ndo contém pecas que possam ser
reparadas pelo ulilizador, Solicite assisténdia o pessoal
qualificado.

Avisos Importantes
Antes de utilizar o seu aparelho, leia atentamente este manual de

instrugdes e guarde-o num sitio seguro, pois poderd precisar dele
para consultas futuras.

Antes de por o seu aparelho em funcionamento, e de forma a
garantir uma utilizagdo correcta, ndo o utilize se:

- Caiu ao chao;
- Notar algum vestigio de dano;
- Durante o seu funcionamento surgir alguma anomalia;

Para evitar perigos e deteriora¢do do seu aparelho por utilizagoes
incorrectas, aconselha - se uma leitura cuidadosa das instrucoes.

O seu aparelho ndo devera ser utilizado para outros fins que nGo
estejam previstos no manual de instru¢ées. A sua seguranca esta
prevista apenas para uso domeéstico e ndo para uso comercial. A
utilizacdo incorrecta ndo serd abrangida e cancela automaticamente
o direito da garantia.

Assisténcia

Certifique-se que, em caso de avariq, entrega o seu aparelho para
assisténcia a um técnico qualificado.

NAO PERMITA QUE AS CRIANGAS UTILIZEM APARELHOS ELECTRICOS
SEM VIGILANCIA.

NAO PERMITA QUE CRIANGAS OU ADULTOS COM CAPACIDADES
FISICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS REDUZIDAS, OU PESSOAS COM
FALTA DE EXPERIENCIA / CONHECIMENTO, UTILIZEM APARELHOS
ELECTRICOS SEM VIGILANCIA.
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1.1. Instalagdo Eléctrica

A instalagdo do aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado.

Antes de proceder @ ligagao eléctrica, verificar se a instalacdo
eléctrica e o dispositivo de proteccdo estdo de acordo com as
caracteristicas técnicas do aparelho ( ver placa de caracteristicas)

Na ligacdo eléctrica deve ser prevista na canalizacdo fixa um meio
para desligar a placa da rede de alimentagdo conforme as regras
de instalacao.

E necessario instalar enire o aparelho e a rede elécirica um interruptor
omnipolar com abertura minima entre os confactos de 3mm, apropriado
@ carga e correspondente ds normas de seguranga em vigor.

No caso de um aparelho com ficha e cabo de alimentagdo, ligar a
ficha sempre a uma tomada com contacto de terra

1.2. Cabo de Alimentagdao

Se o cabo de alimentacdo se danificar, deve ser substituido pelo
fabricante, servico apés venda ou pessoas qualificadas para evitar
um perigo.

1.3. Humidade e Agua

Nao deixe que o seu aparelho apanhe agua sobre qualquer forma,
i@ que tal poderd ser perigoso. PARA EVITAR O PERIGO DE INCENCIO
OU CHOQUE ELECTRICO NAO EXPONHA O APARELHO A AGUA OU
HUMIDADE.

1.4. Limpeza

- Deixe arrefecer a placa e limpe-a completamente, pois os restos
podem ficar muito dificeis de remover quando reaquecidos.

- Utilize produtos adequados a limpeza das placas vitrocerdmicas.
- Ndo utilize esponjas abrasivas ou detergentes em po que podem
arranhar a superficie do vidro.
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- A limpeza da placa vitrocer@mica ndo deve ser efectuada com
aparelho de limpeza a vapor ou similar.

- Para remover pequenos residuos utilize Ggua quente e um pouco de
detfergente, passe agua limpe e seque com um pano macio ou papel.
- Eliminar qualquer detergente residual, pois pode prejudicar o vidro
guando aquecido.

- Para incrustacoes severas recomenda-se a utilizacao de uma
espatula adequada para a limpeza do vidro (ver figura 5).

- Atencdo: No caso de derreterem na placa objectos de plastico,
acucar ou alimentos agucarados, devem ser eliminados enquanto
quentes com o auxilio de uma espatula e com todo o cuidado para
evitar queimaduras.

1.5. Adverténcias Gerais

ATENGAO:

O aparelho e as suas partes acessiveis podem aquecer com o Uso.
Devem ser fomados cuidados para evitar tocar nos elementos
de aquecimento.

Este aparelho destina-se apenas a cozinhar. Ele ndo deve ser
utilizado para outros fins, por exemplo para aquecimento
ambiente.

Criangcas com menos de 8 anos de idade devem ser
mantidas longe, a menos que supervisionadas.

AVISO: cozinhar numa mesa de cozedura com gordura ou 6leo
pode ser perigoso e pode resultar em incéndio. Nunca tente apagar
um incéndio com agua, mas desligar o aparelho e depois cobrir
com uma tampa ou um cobertor de fogo as chamas.

AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes durante o uso,
criangas pequenas devem ser mantidas afastadas do aparelho.
Este aparelho ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.

AVISO: Este aparelho pode ser utilizado por crian¢as de 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem
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vigiadas ou tfiverem recebido instru¢oes relatfivas ao uso do aparelho
de uma forma segura e compreenderem os riscos envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho

A limpeza e manutencdo nao devem ser feitas por criancas sem
supervisdo

AVISO: Perigo de incéndio: ndo armazenar objetos sobre a superficie
de cozedura

AVISO: se a superficie do plano de cozedura estiver partida, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque eletrico.

Objetos metdlicos tais como facas, garfos, colheres e tampas nGo
devem ser colocados sobre a superficie do plano de cozedura dado
gue podem ficar quentes.

Apos a utilizagdo, desligue a mesa de cozedura por meio do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detetor de cacarola.

ATENCAO:
As partes acessiveis podem estar quentes, quando o aparelho
estd em funcionamento.

As criangas devem manter-se afastadas do aparelho.

A Mesa de cozedura ndo estd destinada a ser colocada em
funcionamento por meio de um temporizador ou de um sistema
de comando a distancia separado

Atencdo: O processo de cozedura deve ser supervisionado. Um
processo de cozedura curto deve ser continuamente supervisionado

O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta decorativa
para evitar um sobreaquecimento.

AVISO: utilizar a protecgao da mesa de frabalho conforme a fig 9.
0 uso de protecgdes inadequadas pode causar acidentes

Antes de proceder @ instalagdo do aparelho devera refirar a pelicula
de plastico adesivo que protege algumas partes metalicas.
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Atengdo:

Antes de proceder a qualquer ac¢cdo de manutencdo e
limpeza deve desligar o aparelho da rede eléctrica, atuando
no disjuntor diferencial.

No caso de aparelho com fichaq, retirar a ficha da tomada de
corrente

H UTILIZACAO E FUNCIOMAMENTO

2.1, INSTALACAOD

Cortar o plano de frabalho respeitando as medidos indicados na figura 1

A placa deve instalar-se numa superficie completamente plona, para evitar o risco de partir o vidro.

Se existern travessas de reforgo na zona de encaoixe devem ser refirados.

Infreduzir a placa na abertura do mivel de madao o ficar centrada.

Para evitar infiltragdes oplicar o material de vedagdo fomecido) em foda a periferia da ploca fendao o cuidado para
que os extremos coincidam sem se sobreporem fver figura 2,

N&o utilizar sificone para vedaor a ploca dado que se tomard impossivel retird-la, no caso de uma eventual futura
manutengdo.

Fixar a placa com as abragadeiras forecidas.

Atracgao dos parofusos serd suficiente para fixar a placa ver figuras 31

A placa deve ser instalada & disténda minima de 50 mm da porede pasterior e de 100 mm de uma parede lateral
A eventual presenga de um mavel suspendido por cima do plane de frabolho deve estar @ dist@ncia minima do
planc de 400 mm.

A eventual presenca lateral de um mavel mais alto do que a ploca deve estar @ distancia minima de 300 mm.
Materiais combusfiveis, como por exemplo cortinas, devern estar a distdnda minima de 500 mm.

Se a placo estiver instaloda por dma de una gaveld deve existir uma divisonia entre o parte inferior da placo e a
gavetd, de forma a evitar contacto acidental com o fundo quente da placa,

A placa deverd ser colocada a uma distancia minima de 60 mm da divisdria ou do forno que se encontrar
imediatomente debaixo dela (ver figura 4).

Ventilagdo

Deve prever os espagos para ventilogdo descritos na figura 4. nomeadamente uma soida de ar quente com pelo
menos 10mm de altura na frente @ em toda a largura da placa e uma enirada de or fresco na trasaira

Tante o entrada de ar fresco como a saida de ar quente sdo fundamentais para um funcionamento correto e eficoz
da placa de indugdo, prolongam a vida Ofl e evitam avarias no equipamento,

2.2 UGACAD Db PARTE ELECTRICA

MUITO IMPORTANTE:
A ligagao do aparelho & rede elécirica deve ser efectuado por uma pessoa gualificada e seguindo as normas
de seguranga em vigor,
Deve ser prevista na canalizagdo fixa um melo para desligar o aparelho da rede de alimentacho conforme
as regras de instalago.

Antes de proceder d ligogdo do aparelho, verificar se a instalacdo eléctrica e o dispositivo de protecco estdo de
acordo com os caracteristicas técnicas do aparelho (ver placa de caracleristicos).

0s aparelhos esifio dolodas de cobo de aimentagio e preparados para funcienar com uma frequéncia de 50/60
Hz.



B MAMNUAL DE INSTRUGCDES

A ligagéo do cabo de alimentagao deve ser efetuada pelo fabricante, servico apds-venda ou pessoa
qualificada para evitar um perigo.

- o condutor verde/amarelo (de segurangal & o condulor de prolegio de terra;

- o condutor azul @ um condutor neutro;

- o= condutores: castanho, preto ou vermelho sdo condutores fose;

A alteragéio da ligaco do cabo de alimentagdo, de acorde com os seguintes esquemas, deverd
ser sempre efetuada pelo fabricante, servico apds-venda ou pessoas qualificadas para evitar um

perigo.
monafdsica 220 - 240V biffsica 380 - 415 V 2M friftisica 380 - 415 V 3N
2 + 1 condutores 3 4 1 condutores 4 41 condutoras
123 4 5 123 4 5 123405
sEERERRIE
L N L1 L2 N L1L2L3 N

0 fobricante dedina qualquer responsobilidode quanda as norm.as em vigor ndo sdo respeitodos e ndo se considera
responsavel por donos e prejuizos resulfontes de instalagfo e/ou ufilizago incomrectas,

2.3, UTIIZACAD

Se o vidro partir desligor imediatomente a placo da rede eléctrica,

Os alimentos embrulhodes em papel de aluminic ndo se podem cozinhar directamente sobre o vidro.

Coda zono de trabalho esta definida por um conforna.

Para realizar operages que ndo necessitern de calor intenso aproveite o calor residual das zonas de oquedimenta,
dighta " H * no disploy.

Mantenha a ebuligdo com o nivel de poténcia mais baixo possivel, pars poupar energla,

Mao deixar nenhum objecto sobre a zono de cozinhado do ploca, mesmo que esta ndo estejo em fundonomento.

2.4 RECIMENTES

0 recipiente & uma parfe fundamental do sistema de indugdo.

As propriedodes do recipiente 1&m uma importancio muito grande nos resulfodos do sistema.

£ fundamental que o recipiente fenha o fundo completamente plano

Recipientes de aluminio ou de cobre nao funcionam neste aparelho de inducto

As zonas de indugo s0 funcionam com recipientes de fundo ferromagnético.

Se um iman for otraido pelo fundo do reciplente, ele serd ferromagnético e assinm pode ser utilizado nas zonas
de aquecimenta por indugdo, ver figura 7.

Deve usar um recipiante com um didmetra semelhante oo da drea a utilizar e de fundo espessao.

Os recipientes ndo devem ter fundo dspero para evitar riscar o vidro e devemn estar limpos e secos anfes de serem
colocados sobre a ploca vitrocerdmica.

Se ulilizor recipientes ndo adequados, o fermoasioto desactivara antes de olcongar a femperatura requerida,
prolongard o fempo de cozinhado e desperdica energia.

Recomenda-se tapar os reciplentes enquanto cozinha, com isto economizard uma quantidade consideravel de
eneargia.

Recomendomos a uliizogdo de recipientes em ago inoxidavel gue possuem fundo plano e com boa condutibiidade
termico, permitindo reduzir os terpos de cozinhado.

As zonas de indugo possuem um sisterna de detecgdo de recipientes

Uma zona de indugfo ndo funclonard se ndo existir sobre ela um reciplente com determinado tamanho minimo.
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Digmetro minimo dos recipientes.

Zonas2ed Zonosled

9cm 13 cm

Se tentor ligar uma zona de Indugdo a qual ndo possud reciplente sobre ele, ou possua um rediplente demasiado
pequeno, serd mostrada uma indicagdo de falha no display * U * ou display a piscor.
Mo fim do cozinhaedo desligar os zonas actuando no sensor " Desligor * do comando digital.

Os digmetros odma mencionodos referem-se a recipientes com boas carocteristicas de indugGo.

Reciplentes com fraca copocidade pora serem induzidos, podem necessitar de um digmetro superiorn, oumento
no difmeiro que pode afingir 35%.

2.5. SENSORES

Este aparelha estd equipada com sensores electrinicos, gue sdo odivadaos cobecando o dedo por cima dos simbolos.
Por favor, fenha em atengfo que s& pode utilizar um sensor de coda vez, exceplo para desligar uma zono actuando
em simultineo nos sensores “ + e " - "

MNunca coloque abjectos no zona dos sensores; o zona dos sensores deve permanecer desocupada para evitar
a ocorréncia de erros.

Se ocarrer um errg, todas os zonas serdo desligadas e os indicadores de calor residual activados.

W&o utllizar hwas para focar nos sensoras

Deve tocar nos sensores com o dedo limpo e seco, e de modo suave

2.6 - UTILZACAO MI 2603

Zona 2 i . e
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Ligar a placa:

Todos os display marcam 0% e um ponto decimal intermitente.
® Desligar a placa:

O display indica "H", calor residual, se a zona ainda estiver
quente.

Se ao fim de 10 segundos nenhuma zona for selecionada a placa
desliga-se auiomaticamente.

Aumentar para:

(RERRNRRRY Aumentar o nivel de poféncia.

Este sensor em simuli@neo com o sensor diminuir desliga o zona

i

Senso
Aurneniar powénca
Dirminuir para:
v Diminuir o nivel de poiéncia.
Esle sensor em simuli@neo com o sensor aumentar desliga a
Zona

Poténcia exira - se pretender aumentar poiéncia

®

Fungao pausa
A placa fica em pausa

O,

W o

Funcdes

O nivel de poténcia das zonas de cozedura pode ser definido em 9 passos e estd indicado pelos
nimeros [1-9] no visor LED de 7 segmentos. O nivel mais elevade, o Booster, & uma opcdo para as zonas

de cozeduras por indugdo.

Ligar/ Desigar ONVOFF

Apds a ligagho a alimentagdo eléfrica o TC demora um segundo para ficar preparado. Apds a
reinicializagdo todos os visores e LEDs acendem-se durante um segundo. De seguida, fodos os visores
e LEDs voltam a apagar-se. O TC pode agora ser ligado ao premir a tecla OM/OFF. O visor mosira um
[0] estatico. Se uma zona de cozedura ainda estiver quente, o visor alterna enfre [0] e H]. O ponto do
visor pisca. O dispositivo eletrdnico permanece ative durante 20 segundos. Se nao for selecionada
uma zena de cozedura ou um valor no fimer durante este lapso de termpo o dispositive elelrdnico val
reinicializar automaticamente e passar para o modo standby emitindo um sinal sonoro. Em caso de

pressao numa outra fecla, salve na ON/OFF, o TC ndo & ligado.
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Se o funcdo de profecdo para criongas esfiver afivada oo ligar, todas as zonas de cozedura mostram (U
[L] & exibido alternadamente com [H] se urma das zonas de cozedura ainda esfiver quente.

OTC pode ser desligado a fodo o momento, ao premir a fecla ON/GFF. Também se oplica se o TC estiver
bloqueado [proteco para criangas afivada). A tecla ON/OFF & sempre prioritaria para desligar o
dispositivo. O tempo de resposta para ligar a unidade de controlo sifua-se enfre 12 1,3 segundos e 0,5
e 0,8 segundos para desligar.

Desligar automoticamente

0 TC paossa de ligode para desligado em 20 segundos, caso ndo sejo ativada qualguer zona de
cozedura nem selecionada uma tecla. Se uma zonao de cozedura estiver selecionada, o corte & feito

em 10 segundos para uma zona de cozedura ao nivel de cozedura [0] e em 10 segundos para desligar.

Ligucdio da zona de cozedura

Se o TC for ligado, umna determinada zona pode ser selecionada através da sua tecla de selecdo
0 ponto do visor respetivo ocende-se em modo fixo e (0] aparece em vez de [H] se zono ginda

estiver quente. O ponto no visor ndo se acende para as zonas que nio estdo selecionadas

Um nivel de cozedura & ligado e ojustado ac premir o campo do cursor. Ao deslocar o cursor para a direita
laumento da temperatural ou esquerda (diminuicdo da femperatural ou go selecionar diretamente o nivel
de cozedura desejodo no cursor, poderd ajustar assim a femperatura. Os niveis situam-se enfre o [9] (lado
direito] e [0] para desligar a zona [esquerdal.

Desligar a zona de cozedura

Uma Onica zona de cozedura poderd ser desligada ao selecionar e definir o nivel de cozedura
para [0]. Dez segundos mais tarde os pontos do visor de 7 segmentos desligom-se. Se fodas as
zonas de cozedura esfiverem no [0] os pontos piscam. Se a zona de cozedura ainda esfiver
quente uma lefra de alerfa H] & exibida alternadamente com [0l © ponto do visor pisca
sincronicamente. Depois de desligar, o visor fica escuro, exceto se uma das zonas ainda esfiver
quente, mostrande assim um H] fixe como alerta visual.

Imediatamente depois de fodas as zonas desligadas, a tecla ON/OFF pode sempre ser ufilizada.
Durante o medo standby [H] aparece nas zonas ainda quentes. As outras zonas de cozedura

surgem escuras.

Defegdo de reciplentes

A fungiio de detecdo de recipientes fica afiva apds a ativagdo da zona de
cozedura a um valor superior a 0. S3o necessdrios no maximao 2,5 sequndos para
que a verificacdo da presenca de um recipiente seja feita.
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i

Coso ndo esteja tenha sido detetado qualquer recipiente pelo sistema, surge o mensagem

“missing pot” tfalta recipiente] - Figura no visor da zona de cozedura,

Gestdo da poténcia
A gestdo de poténcia profege os foses das sobrecargas. A poféncia fofal e, por conseguinte, a

tensdo tofal de fodos os inversores esid limitada e operada para um valor méaximo configurdvel
numa fase.

A gestdo da poléncia baseia-se no principio de que na Olfima entrada no TC tem priotidade.
O que significa que as agbes e configuragdes anteriores, também efetuadas para as
outras zonas de cozedura, sio automaticamente revertidas, se necessdrio.

O TC envia o nivel de poténcia necessario ao gerador de indugdo. Se esta poténcia for demasiado
elevada para o médulo de indugao, este diminui a “tensao atual” da bobina ligada @ mesma fase.
Envia a poténcia restante para a fase em fungdo da configuragdo eléfrica. O TC procura o préximo
nivel eléfrico mais baixo que se adapte & energia recebida e define este nivel como afivo para a
zona de cozedura. A indicagdo & dada por uma infermiténcia do nivel da zona de cozedura
durante 3 segundos. O nivel & alterado findo esse lapso de tempo. A zona de cozedurg é
desligada se o nivel restante for demasiado baio para operar.

Profegdo contra sobreaquecimento
As zonas de indugdo dispdem de sensores de tfemperatura para controlo do aguecimento sob

o painel vifro-cerdmico. Outros sensores de femperatura presentes na unidade de arrefecimento
protegem o proprio bloco elefrénico do sobreaquecimento.

e Apexceder um primelro limife de femperatura minimo, o sisterna de indugdo comunica o focto via LIN 2
uma eventual fungdo boost & desligada. O simbaola [P pisca para ilustrar que um eventual pedido de
boost ndo pode ser temporariomente efetuado, A fungdo Boost nde fica dispenivel enquanto os dadas UM
ndo o permitirern. Aa premir o fecla boost, este aparece indicado no visor da zona de cozedura enguanto
a fecla for manfida.

Se for detetado um excesso de femperatura com a fungdo boost selecionada, a desativagdo desta
pode ser reconhecida, A indicago [P] muda para (9] depois de [F] piscar irés vezes.

* Ao exceder um segundo limite de temperatura média, o sistemna de indugdo reduz o a poténcia eléfrica
para evitar um eventual aumento de femperatura. O TC recebe a infarmagdo de um modo de redugdo de
poténcia via LIN. O TC indico o nivel de cozedura ndo olferado definido pelo ulilizodor e formece o
respetivo valor de poléncia “anfiga” oo sistema

o Apexceder um terceiro limife de temperatura méxima, a zona de cozedura & automaticamente desligada
pelo sistema de indugdo. O sistema envia a informacdo de “corte devido a
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sobreaquecimenta” via UN. O TC desliga direfaomente a zona em questdo. O respetivo
visor indica de forma intermitente um cadigo de erro [E2] que pode alternar com [H).

Fungdo Booster faumento ripido de femperatural

A funcdo Booster & uma opgdo para as zonas de cozeduras por indugdo e esta indicada
na figura 4,

o}

Indicog o para fungbo boosker ativa no visor de 7 segmenios

Booster, como nivel adicional de cozedura, propde um nivel mais elevado de femperafura
durante um tempo limitado. A fun¢do booster permite que o utilizador aguega por exemplo dgua
rapidamente, para poupar lempo. Em op¢do ou instalade de origem, a funcdo boosker pode ser
afivada da seguinte forma:

+  Afungdo booster pode ser seledionada diretomenta afravés do tecla dedicada fecla
mulifungies) apds a selecio da zona pretendida. S5e esta fungdo for selecionada, algumas zonas
de cozedura podem receber =100 % lo booster da zona de cozedura depende da poténcia total
mdeima disponivel num mbdule parcial que deverd corresponder o 3.7 kW), A poténcia
adicional 56 pode ser formedida se autorizada pelo slave,

+  Apds o selecdo do respefiva zona de cozedura atravis do cursar / no nivel limite do cursor

A lefra [P] @ exibido, se a poféncia for permitida na zona de cozedura prefendida. Caso a
poténcia ndo seja permifida, o nivel de cozedura é automaficamente ajustado para um nove
valor e pisca no visor durante 3 segundos.

O TC limita o fempo de booster a 10 min para prote¢do dos utensilios de cozinha. Depois
de o booster desligar a zona de cozedura passa aufomaticamente para a poténcia
nominal. A fungdo booster pode ser reativada, se permifido, pelos sensores de
ternperatura no sisterna eletrénico e nas bobinas. A fungdo booster permanece ativa e o
ternpo de booster continua se a panela for removida da zona duranfe o aumento rapido
da temperatura

Afuncdo booster desliga-se automaficamente e repe a poténcia nominal se, numa zona esfimulada,
o lirmite de temperatura booster do sisterna elefranico ou da bobina for ulirapassado. Enquanto um
dos dois limifes de femperatura permanecer em excesso a fungdo booster ndio pode ser afivada.
Meste caso, o booster & indicado enquanto a ativagdo da tecla booster for premida sequida de uma

reducdo automndtica no visor, O visor de temperatura residual & reportado do slave ao TC via LIN- bus
ttambém indugdo mistal. O simbolo [H] para a respefiva zona de cozedura & exibido sem avaliacdo
da informagdo recebida.

Os relés sdo desligados ou dotados com um afraso de 0,6 segundos cada, relacionado com o
circuito interno, mas ligados sincronicamente.
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Aguedmento autorndtico/ golpe de calor fseleciondvel]

0 fempo outomatico de aguecimento estd indicado na figura 5. A zona de cozedura
& definido para o nivel de poténcia a 100 % duranfe um periodo que depende do
tempo no nivel de cozedura confinuo selecionado.

Indicoglo do oguedmento aulomdlicn no visor de 7 segmenics

O nivel de cozedura confinuo previamente selecionado estd de novo ative logo que o fempo de
aquecimento termine. Procedimento para iniciar o aguecimento automdfico:

s OTCE ligado com wmao zona de cozedura selecionada.

+  Apds o definigBo do nivel de cozedura de [1-8] o oquecimanto automdtico & adonado pela pressio
confinua no compo do cursor, Apds o ofivagdo, surge um 14] de imediato, alternando com o valor
do nivel de cozedura: 0.5 segundos [AL; 1,5 segundos de exbigio do valor do nivel de cozedura.

» Um nivel de cozedura mais baixo ou mais offo pode ser selecdonado opds 15 segundas. Por
conseguinie, 0 zona de cozedura fem de ser selecionada & o nivel de cozedura prefendido
definido airovés do zono do cursor. Aqui o fempo de aquecimento & aulomaticamente ajustada
para o definigdo da cozedura selecionada,

Apenas o nivel de cozedura selecicnodo serd exibido se o fempo da funcGo de boost de
oquecimento estiver esgotado.

Fungdo Bridge (Associagdol

Em alguns sistemas indufivos dois elementos de cozedura separados, ou indutores,
com

didimairo & potndias iguals podem sem assodiados.

[+]
Rgura indicagbes pard a fungdo bridge no visor de 7 segmentos
Essas duas zonas de cozedura comportam-se como uma zona de cozedura depois de serem
associadas e confroladas como se fossem uma Onica. Uma das duas zonas de cozedura & “slave”
e a oulra & "master”. A informacdo sobre a zona de cozedura é exibida no master,

O total dos soidas padrde - isto & o nivel 3 para o cursor TC Lite, deve ser possivel em conjunto (< 3.7 kW, ou 4.2 BW em
poténcia viruall,

+  Seafungdo de associogda for afivada o modo booster ndo & possivel

*  Aszonas associodas devem ficar uma oo lade da outra na UL
Ambos os indutores ligados trabalham no gerador completamente independentes um do outro.
Mantém apenas os valores de nivel de poféncia do TC. O confrolo da poténcia, a detecdo de
recipientes ou a moniforizacdo do temperatura de ambas as zonas, funcionam independentemente
no gerador,
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A afivagio ou desalivagdo da fungdo é feita quando ambos os elementos de cozedura sdo
selecionados em simultdneo. Mo visor do elemento de cozedura do “slave” [zona de cozedura fraseira
ou direita) aparece exibido um "U” virado ao contrdrio ou um “C" de costas. O simbelo pode ser
selecionado opdonalmente para cada Ul Se ndo forem detelados recipientes na zona "master” surge

a mensagem “falta recipiente™- Figura 3.

Para atender as exigéncias relativas ds normas de seguranga, uma zona ndo coberta com detegdo
de recipienfes deve ser desligada apds 10 minutos, no maximo. Se durante 10 minutos
ininterrompidos, ndo forem detetados recipientes em uma dos duas zonas de cozedura, a funcae de
associagdo & aufomaticomente desativada. A zona de cozedura ndo coberla & desligada e o
elemento coberto permanece ligado como elemento dnico com as definicdes de nivel de cozedura, O
elemento & desligado e a fungdo de associagdo & desativada, se uma das duas zonas @ ndo esfiver
coberta durante 10 minutos, sem gue tenha também sido delelado algum recipiente no outro

elemento.

A desativacdo da fungdo de assediagdo s6 pode ser feita ao repelir a selegdo simultanea de ambos os
elementos de cozedura ffo mesmo que aativagdol. A desativagdo tombém & feito ao desligar o TC
através da tecla ON/OFF ou alravés do corfe aulomdtico do TC. Isto significa que a fung@o de associagdo
permanece afivada para depois desligar o elemento de cozedura [nivel 0). Depois da desativagdo, o TC
desligo-se.

Mesfe caso especial, se uma zona esfiver 10 minutos ndo coberta e @ ouira zona esfiver afiva, a
fungdo de associagdo desativa-se também automaticamente. O processo de cozedura continua

na zona de cozedura afiva. Se a funcdo de associacdo for desafivada durante a operacdo,
ambos os elementos sdo definidos para o nivel 0 e podem ser de novo operades. Na des- /
afivacdo do funcdo de associogdo, os definigdes possivelmente existentes [nivel de cozedura,
booster e fimer) s@io detetados e definidos para 0. O timer 56 pode ser definido para a zona
master da associag@o e ndo para a slave. Se uma fungdo de aviso for afivada, as temperaturas

das zonas associadas sdo individualmente controladas.

Fungdo Manfer Quente

Esta fungdo é usada para manter os cozinhados quentes. A zona de cozedura
selecionada é operada em poténcia baixa.

o

Agura : Indicogio de fungio Manter Quaente no visor de 7 segmantos
Os valores especificos para o tempo de operagdo maximo da operagdo de manter quente
estdo disponivels.
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Afivacdo / Desativacdo da fung@o Manter Quente

Em funcdo do modelo de TC estdo disponiveis as seguintes possibilidades:

«  Teclo separada (uma das feclas de fungiio especiais)
Para ativagdo ou desativagdo, a zona de cozedura respefiva deve ser selecionada. A

fungdo Manter Quente comeca em fungdo da temperatura do vidro. A zona de cozedura

desliga-se apds uma atuagao repelida na tecla.

+ Possibilidode padrao da fungdo Manter Quente: A fungdo para manier os cozinhados quentes pode
fambém ser implementada como nivel de cozedura adicional enire 0 e 1. E exdusiva 8 solugdo com fecla

separada.

«  Para plocas RHE, & igualmente possivel usar uma das zonas de cozeduras como placa separada para

manier quente, A afivagdo ou desafivagfe & feita com uma tecla separada,

A fung@o Manfer Quente nas placas RHE & feifa com 2.5 % de poténcia da zona de cozedura através

da ciclo.
Niwel Simbolo Descrigdo Temperatura
A2 *C Worames especificadas antes 12-2016)
Mivel 1 g “Derrefer”
= 44 °C oriontes especificadas apds 12-2016)
Nivel 2 g "Manfer quente”| 70 °C
Mivel 3 g “Estufar” 94 +C

Figura : Indicagdo dos niveis de Manter Quente no visor de 7 segmentos

LimitagGo de tempo da fungio Manter Quente

Para garantir a qualidade alimentar e por motivos microbioldgicos o tempo de manter quente

deve ser tdo curto quanto possivel. O limite de tempo para esta fung@o & de duas horas. Por este

mofivo, o TC muda automaticamente para o modo standby depois deste lapso de tem

Aquecimento residual

A temperatura do vidro de cadao zena de cozedura € calculada o partir de um modelo matemdtico, sendo

exibida como [H] no visor de 7 segmentos.

H

Rgura : Indicogio do aquedment residual no visor de 7 segmentos
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Apds desligar os niveis de poféncia, o aquecimento residual num elemento de cozedura é exibido desde

que a temperatura seja superior a 65 °C valor por defeito).

Para o aquecedor rediante o esfado & calculado em fungdo do nivel de cozeduro. Se o relé
esfiver em ON, o confador sobe laquece]. Se o relé esfiver em OFF, o confodor desde larrefece).
Se o contador estiver acima de um certo limite, a zona de cozedura estd "QUENTE",

0s valores fipicos do aquecedor radiante:

1. Cerca de 8 sequndas no nivel 9 configura o estodo QUENTE para 7 min fo zona & desligoda apds & sequndos]
2. Cerca de 1 minutos no nivel 9 configura o estado QUENTE para 32 min (o zona & desligada apds 1 minutol
3. Cerca de 13 segundos no nivel 9 configura o estodo GUENTE pora 58 min (o zona @ desligado apds 13 segundos)

Em sisternas Indugdio G5 / Indugdo bisica a femperatura da bobina & medida. O valor & avaliado

e o resultado & enwiado para o UN bus come quente ou frio.

Tedla / fungdo profeglo para criangas

As teclas podem ser bloqueadas para eliminar agdes intempestivas.

&

Figura © Indicagde do bloquele no visor da 7 sagmenios

0 acionomento do botao de blogueio de feclos aguarda -ou o modo afive blogueia o TC e a tecla

de bloqueio fica iluminada. O fempo do operagdo de blogueio de feclas deve ser levado em
consideragde. O TC trabalha no modo anteriormente definido, mas as outras teclas nde podem
estar em operacdo, exceto o blogueio de teclas ou a fecla ON/OFF. Todas as teclas blogueadas

ndo sdo monitorizadas pelo TC relativamente a uma atuagdo permanente.

Em modo blogueado, & possivel também desligar, usando a fecla OM/OFF. O LED do blogueio de feclas
desliga-se quando o TC & desligado. A fungao de bloqueio de teclas incluindo o LED fica afiva ao ligar
de novo [em modo de espera 10 segundos) até & desativacdo através do bloqueio de teclas de novo.
A afivagdo/desativacdo da fungdo de blogueio de feclas em modo desligade ndo & possivel. Os
respetivos alarmes do timer podem ser confirmados através do acionamento da tecla. NGo necessita
de desbloquear o TC quando o fempo programado do fimer terminar.

Afivagdo do blogueio

A afivagdo da protecdo para criangas so & possivel com o TC ligado, mas ndo héd zonas de
cozedura ativas nem selegdo do timer. Por conseguinte, & necessario premir a fecla frontal direita
da zona de cozedura (FR| e a tecla de fungdo especial simultaneamente, premindo depois de
novo a tecla da
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locked (bloqueadol = profecdio pora criangas em caso de afivagdo ndo infencionall. Se uma das

zonas ainda esfiver quente, mostrard aliernadamente um (L] e [H] come alerta visual.

Este procedimento operacional acontece em 10 segundos ndo podendo ser pressionada
qualquer fecla exceto esta. Caso contrario, a agdo serd anulada e dada como ndo completa.

O sisterna elefrénico permanece em estado bloqueado até ser libertado, ainda que o TC tenha
sido desligndo e, enfretanto, ligade de novo. O facto de reinicializar o TC desligando da

alimentacdo eléfrica fambém ndo ird anular o blogueio.

Desafivagdo do bloqueio

Depois de ligar o TC, a profecdo para criancas pode ser desafivada. £ necessario premir a fecla de
selecdo da zona de cozedura [FR) e a fecla de fungdo especial 1 simultaneamente e depois premir
apenas a tecla de fungao especial 1 de novo. Se fodas as etapas forem efetuadas na ordem correta e
nos 10 segundos o blogueio & concelodo e o TC passa para modo standby. Caso conirario, a insergdo
& visla como incompleta e apenas a tecla ON/OFF pode ser premida para desligar e a insergio deve
ser repetida. O TC & de novo ligado ao premir a tecla ON/OFF, sendo que [0]ird surgir no visor. Os pontos
do visor piscam & o TC para ser uflizado. Caso a zona de cozedura ainda esteja quente, [0] e [HI

aparecem alternadamente e de forma sincrona com pontos infermitentes.

Timer

A fungao fimer estd disponivel em duas variantes basicas:

+ Times Onico £ eqq fimer
s Timer zono de cozedura

0 nimero maximo de timers & de 5. Um timer esta disponivel para cada zona de cozedura e um
para o fimer Onico. Os timers podern ser usados em paralelo. O timer da zona de cozedura 56
pode ser definido para uma zona de cozedura ativa, A selecdo do tempe no timer & a mesma
do tempo de selecdo da zona de cozedura (2 segundos). Cada agdo sobre a tecla no timer ird
votar a acionar o tempo de sele¢do. O fimer deixa de esfar selecionado se o tempo de selegao

asgotar.

Indicagfio do Timer

Se o timer estiver selecionado, o visor do timer (5] indica o valor do timer correspondente afual. E
possivel indicar a zona de cozedura correspondente com LEDs em forno do visor do fimer. A zona
de cozedura & exibida e os LEDs ficam regulados. Se ndo for selecionado um fimer o visor do fimer
indica o valor do timer ativa mais baixo. Os LEDs em seu torno estdo apagados.

Em funcde do modelo, um LED ao lado da zona de cozedura & usado para indicar um “timer
ativo”. Para fer acesso a um fimer da zona de cozedura, a zona de cozedura tem de ser
selecionada e o fimer pode ser selecionado.
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Definigdo do Timer

O valor maximo do timer pode ser definide para 99 min. O valor menor de 1 min & indicade em

segundos. O ponto do visor do timer direito pisca e indica este modo.

Para definir urn valor de fimer, usa-se a fecla de sele¢do do timer. O visor do timer mostra [00]. O
ponto decimal pisca no visor do fimer. Se ndo foram efetuados mais configuragdes, o fimer ird
desligar apds 10 segundos ivisor desligodaol. Se o fimer for definido e nGo houver zona de
cozedura afiva nos 10 segundos, os visores desligam-se. Se uma zona de cozedura cinda esfiver
quente, o visor respefivo mostra um [H] estafico. Se ndo houver zona de cozedura selecionada- o
timer Unico pode ser ativado. Cada atuacdo na tecla de selecdo do timer ir adicionar 10 minutos
ao valor atual. A tecla de selegdo do timer pode ser premida em confinuo. O valor muda a cada
0.4 sequndos. Se o valor for superior ao valor maximo permitido, o timer volta a zero. A repeticdo
da tecla & interrompida. O cursor & usado para definir o digito mais baixo do valor do fimer.

0 fimer da zona de cozedura timer fica afivo se uma zona de cozedura for ativada e selecionada
Inivel de cozedura > 0; exibigdo de ponio fixol. Alé quoiro vezes desligadas - as zonas de
cozeduras sdo liviemente programadas. No final do tempo a zona de cozedura respetiva desliga -
se e ouve-se um sinal acOstico. Ao mudar de uma zona de cozedura para ovira, o visor do fimer
display indica apenas o valor do timer atual para a respefiva zona de cozedura. Os timers das
outras zonas de

Desligar o Timer

Se um fimer se esgotar o modo alarme comega. O visor do fimer pisca [00] e o buzzer apita. Se
urmn timer de zona de cozedura estivesse afivo, a zona de cozeduralesliga. O alarme pode ser
inferrornpido por qualquer agdo numa fecla. O comprimento do alarme correspondente depende
da configuragdo efetuada no menu do utilizador. De momento as configuragdes possiveis sdo 2
min, 10 segundos e "siléncio”.
0O timer pade ser desligado:

« Ao definir o valor para [0]

+  Um fimer dnico / egg-fimer pode ser desligado por uma atuagae dupla na tecla ON/OFF (1° TC
estd ofive, 2 o TC e fimer desligados)

Fungdo Pausa lapenas para indugdol

Durante a fungdo pausa ativa ndo serd emifida poféncia e o processo de cozedura &
inferrompido.

H

Fgura ; IndicagBo de funclo da pausa no
visor de 7 sagmentos
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Quando pelo menos uma zona de cozedura estiver ativa, os elementos de aquecimento podem
ser desligados ao atuar sobre a fecla especial para 21 segundos. A condigdio de pausa pode
igualmente ser ativada se ccorrerem erros especificos na zona de cozedura. Al ndicagdo de erro
aparece alternadamente. A indicagdoe de calor residual, os simbolos especiais coma [A], [P] ou
“falta recipiente” sdo ocultados e a pausa aparece como prioritaria. Em geral, os erros impedem
que o TC ligue e assim a afivagdo da pausa & prioritaria. Se um erro geral ocorrer durante a
pausd, o TC desliga e o mado é anulado.

Durantes a fungGo pausa

Na indugdo e nas variantes mista, as exigéncias de poléndia sdo definidas para 0 % no nivel LIN
durante a pausa e apds recolocagdo do nivel de cozedura do TC. A defecdo de recipiente ndo &
possivel durante a pausa com 0% de poténcia no local da inducdo. O contador recomega para
urna zona de cozedura sem ulensilios (max.10min) ainda que fenha parcialmente expirado antes
da pausa.

Os fimers j@ programados (fambém os egqg timer) sdo interrompidos e ndo continuam durante
a pausa. O aguecimente aufomdfico e o booster também sdo desligados em fodas as zonas
de cozedura durante a afivagdo da pausa. O calculo do calor residual e o tempo de operagio
confinuam e ndo sdo inferrompidos.

Os LEDs para outras fungdes (fimer, mwlfi circuito, efc) estdo continuamente iluminados no
estado. O modo pausa pode confinuar no maximo durante 10 minutos. Se o estado ndo fiver
terminado dentro deste lapso, o TC desligado. As placas podem ser desligadas a qualquer

maemento com a tecla ON/OFF. Um modo de pause possivelmente ativado & assim anulado.

Modo firm de Pausa

Para terminar o mode pausa e iniciar de novo as zonas de cozedura a fecla de fungdo especial
e gualguer oufra feclo desejoda InGo a mesma de novo) tem de ser acionada durante 10
sequndos. Isto repde as condigdes antes da pausa. Para a segunda operacdo de tecla, a fecla
ON/OFF pode ser usada ao “tocar” fempo de atuagdo >

0.3 ms < 15]. A afivagdo da fecla ON/OFF durante pelo menos 1 segundo desliga o TC. Se ndo

for ativada gualguer tecla nos 10 segundos a zona de cozedura desliga-se também.
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Modo LED adidonal para Pausa

Um LED opcional pode ser usado para a fungdo de pausa que se comportard da seguinte forma:

+ O LED permanece desligodo quando o pausa esia inafiva

«  OLED esta lluminada de forma fixa quando a fungdo de pauda estd ativa

+ OLED pisca durante o tempe de espera pora que a segunda teclo sejo ativada para
ferminar a pausa

+ O LED também ird piscar se uma fungdo adicional de refoma for possivel opés ligar de nove

Fungdo de Reloma

Ao utilizar a fungdo de refoma as definicdes podem ser recuperadas rapidamente quando o TC foi
desligodo usando ocidentalmente a fecla ON/OFF. Ao desligar com a fecla ON/OFF, o utilizador fem 6
segundos para voliar a ligar e cufros 6 sequndos para acionor a tecla pousa. O modo de pausa ndo é
possivel nos primeiros 6 segundos apds ter ligado. A execugdo da fungdo so & possivel se pelo menos
uma zona de cozedura estiver ativa [nivel de cozedura > 0) independentemente do estado de blogueio

das teclas.

Informagao restauravel:

Nivel de cozeduras de todas as zonas de cozedura
Minutos e segundos da zona de cozedura afiva e respefivos timers
Condigoes de frabalhe em zonas miltiplas ffeito por fungdo de
memorizagdo para zonas miliplas) Tempo de aquecimento
autorndtico e fungdo booster
Protecdo para criangas

Informagae ndo restaurdvel:

Limitacdo do tempo do contador [o utilizador inferveio
o desligar) O ciclo do contador [apds ligar inicia novo
ciclo)

Se o lempo de atraso da redugdo de poléncia esfiver a ser executado do desligar (gestao
da poténcial mas o novo nivel de cozedura nde fiver sido ainda assumido, a retoma
nio pode repor a Olfima definicdo do ulilizador (o fazer em pricridade). Este caso
especial pode apenas ocorrer durante 3 segundos de fempo de afrase de redugdo
de poténcia.
Dado que o modo de indugdo sem saida de poténcia ndo pode executar a defecdo de
recipientes, o confador de fempo para «Falfa recipiente” reinicia apds o modo pausa, A respetiva
zona de cozedura & desativada apds 10 min.
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Desligar aufornaticamente fimitador de fempo de operagdol

Coda zona de cozedura é desligada opos um determinade tempo méximo de operacdo, se essa
zona de cozedura ndo tiver sido operada durante esse tempo Um limite maximo de tempo de
operagdo & definido em fun¢do do nivel de cozedura escolhido. Se um tempo maxime de
operagdo for excedido, o zona de cozedura & desligada e o simbolo para color residual & exibido
|consulte 4.11) em caso de superficie quente. O tempo resfante até desligar autornaticamente &
reinicializado para o limite de tempo de operacdo definido para este nivel de cozedura apés

qualguer operagdo do utilizador. As definiges de timer t&m prioridade sobre a limitogdo de tempo

de operagdo.
Tabela Nivels de Poféncia / Limife de fempo de operagdo
G4 / G5/ RHE
Nivel d: cozedura
Nivel de Poténda Limite de fernpo de
(] operagdo M
0 0.0 6,0
bal 25 2,0
X0

] 3.0 6,0

2 6.5 6,0

3 no 50

4 15,5 50

5 19,0 4,0

& 35 1.5

7 45,0 15

8 64,5 1.5

9 100,0 1.5

p 004X 15

Figura: Tabela Nivels de Poténda / Limite de tempo de operagio
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2.7 - UTILIZACAD MI 1604

Q % -
o, 0
oW o =
Salegdo Selagio
Zona 2 Zoma 3
Modela ML 1604
Selech Selagio
Zona 4

By 0D |
(D@@O/

Sensor
aurrentar
potdncia

o

dininuir Sensor
poténcia Ligar - Desligar

Ligar a placa:

Todos os display marcam “0° e um ponfo decimal infermitente.
Desligar a placa:

O display indica “H", calor residual, se a zona ainda esfiver quente.
Se ao fim de 10 segundos nenhuma zona for seleccienada a placa
desliga-se autamaticamente.

Sensor
Ligar - Desligar

Aumentar para:
@ Aumentar o nivel de poténcia.
ms"'m‘ Stancia || Este sensor em simulianeo com o sensor diminuir desliga o zona

Diminuir para:
Diminuir o nivel de poténcia.
Este sensor em simultneo com o sensor oumentar desliga a zono

Sensor
Dimnuir poténcia
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Indica gue a fungao
Power
asta activa nesta zona

“H" no display indica - De “0" a 9" indica a
Calor residual : Atengdo —a zona poténcia escolhida
ainda esta quanta

4.2 Fungles da Inferface do Utlizador usanda o Bxemplo do TC Lisa £.G.0.

As funcbes basicas das unidodes de operacdo EG.O. para o sistema de
indugdo Bosic 3 sdo descritas abaixe usando o exemplo do TC Lisa. Um
esbaco detalhado da IU respetiva também pode ser enconfrado na descricdo

da fungdo correspondente da unidade de operagdo.

(Os defalhes de oulras IU podem ser diferentes, de acordo com a

filosofio de operagdo.

4.2.1 Funconalidade do Controlo Touch Lisa

0 TC Lisa funciona de acordo com o prncipio de seleqdo, ou sein, a 2ona de cozedura a frabathar deve ser selecionada
primeiro anles de o nivel de poténcia poder ser definido com os botdes mals/mencs, O mostrader de uma zona de cozedura
selecionada & mais brilhante & o ponlo decimal do moskador acende-se

Primeiro, o pleca fem de ser ligada usando o inferruptor principal O/ Carregar na inferruptor principal O/ novamente

desiga um controlo Hodas as 2onas de cozedura ao mesma fempo| com uma agdo.

A poténcio da zona de cozedura & ajustavel em 9 nivels e estd indicada por mostradoses LED de T segmentos com os
nimesos de als 0«9 0w ePe 52 0 fungdo booster estiver alivada.

E atribuida uma poléncia fixa o cada nivel, que & consullada pela interface do uiilizador come valor de perceniagen da

poléncda maxima.

4.2.2 Detegho de Reciplentes

(@ £ exibida uma spanela suspensas no mostrador da zona de cozedura [padriol se ndo for detetado nenhum tocho/paneln

no maxima.

Uma 2000 de cozedura desliga-se oulomalicamente se nda for defetado nenhum tacho/panela passados 10 minutos,
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4.2.3 Funglio Boost, Gesldo da Polénda

A& fungdo boost pode ser alivada para um cumento rapido dos zonas de cozedura quando o nivel «9x de paténcia
& foi definido primeiro; a pleca cormespondente & selecionada e o botdo Mais & prassionado novamente agora.
A fungio boost pode ser afivada apenas quando permifido pelo sisterna de indugfo. Surge um aPs no mostradar.
Afivar o booster pode levar o que a poténcio solicitode excedo o poténca maximao possivel e o gesido da poténcio sejo
ativada.
E indicado ao uilizador uma redugdo necessario do poléncia da outra zona de cozedura do measmo sistema de indugia
oiravés do mostrador respefive o piscar; oferece umn fempo de comegdo de 3 seg. antes de ocorrer a redugdo de poténcia afé
a0 nivel de poténcia reduzido necessdrio (fose de cozedura).
A fungdo boost fem um fempo limite no sisterna,

3 424 Mostrador de Aquedimento Residual

0 aquecimento residwal numa zona de cozedura & indicodo apds se desligar os niveis de poléncia, desde que o
femperatura medida no vidro se encontre acima do valor ertice,

4.2.5 Tempo para Escaldar Aulomdtico

3 O ternpo para escaldar cutomdtico ndo & suportado pelo TC Lisa.
-

Se o tempo para escaldar automatico for ativado com o TC Lite, TC Lite Slider ou TC MulfiLite, o poténcia da zona de
cozedura & definida para 100 % (= nivel 9 - poténcia) durante um periodo que depende do nivel de poténcia lestufar
selecionado [fose de cozedural. Depois de o tempo pora escaldar possar, possa para o nivel de poténcia de
ebuligdo/fose de cozedura de ebulicho selecionada.

4.2.6 Desativagho automdtica limitocdo do tempo de fundonamento)

A imitogdo do fempo de funcionamento & uma funcdo da U, ou sejo, a I deve deshigar o gerador. Dependendo do nivel

de poténcia definido, cada zona de cozeduro & desligoda individualmente de acordoe com um determinado tempoe maximo
de operagfo, se a 20na de cozedura designada ndo tiver sido operada durante este termpo.

Quolguer alteragdo da condigdo do zono de cozedura com os botdes atribuidos (definir/olferar o nivel de poténcia da ploco
correspondente] reinicia o fempe mdximo de operagde desta zona de cozedura para ¢ valor inicial da limitagdo de fempo de
funcionamenta.

4.2.7 Blogquelo de Teckas / Probegdo para Criangas

g Profegdo para criangas contra uma LIGACAD inadveriida
' 50 pode ser ativada se ndo houver zona de cozedura ligada.
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Bloqueio:

A protecio para criongas pode ser ativeda depois de ligar a interfoce do wtilizador. Para este fim, o botdo de selegdo da
zona de cozedura [VR) e o boiio MENOS 18m de ser camegados em simulidnes e, depols, o boldo de selegiio do placa [VR)
deve ser pressionodo mais uma vez. Um els de LOCKED [BLOQUEADO) surge em todos os mastradores. Se uma zona de
cozedura fiver o estado «Hote [Quente), alx @ sHe surgem alfernodomente. A sequéncios das operagdes deve decorrer em 10
segundos e ndo pode ser pressionadoe qualquer outro botdo que ndo os descrifos acdma. Caso conirario, a infrodugdo serd
concelada por estar incompleta,

0 controlo permanece em estado bloqueado até ser desbloqueado, ainda que o sistema fenha sido desligodo e,
enfretanto, ligado de novo. Reinicior (desligar o cabol o conirolo ndo cancela o blogueio,

Desblogqueio kempondric para cozinhar:

Para desbloquear o controlo, o boldo de selecdo da cozedura IVR) e o botdo MENOS 1ém de ser carregodos em simulianeo,
0 al» de LOCKED (BLOQUEADD) desoparece do mostrador e «0x com um ponfo a piscar & exibido em todos as zonas de
cozedura. Seuma zona de cozedura fiver o estade aHots (Quente), ale @ oHs

surgem alfernadamente de forma sincronizoda com o ponto de exibigio o piscar. A protecdoe para criangas fica
navarmente ativa depois de desligar o contrala,

Cancelor a profegiio:

A profeqdo pora criangas pode ser desafivoda depois de ligar o sistema de controlo. Pora este fim, o botdo de selegdo da
zana de cozedura (VR) @ o botbo MENOS tam de ser corregados em simultneo e, depais, o botdo MENOS deve ser
pressionado mais uma vez sozinho, Se fodos os passos forem realizados na sequéncio cerfa & em 10 segundos, a prolegaa
& canceloda e o conirolo fico, mais uma ez, no estodo STAND-BY. Coso conirario, a infrodugo & interpretada como
incompleta e o controlo permanece na condigdo de bloqueado, deskgando-se apds 20 seq.

4.2.8 Fungdo Timer

0 valor do fimer & exibide ne mostrador da zona de cozedura traseira (LR, RR).

Existern dois mados fimer diferentes:
- Timer zona de cozedura; O timer & alribuido o uma 2ona de cozedura, Depois de o lermpo dafinido fer
acobado, & dodo um sinal acistico e dtico @ a zona de cozedura atribuida & deskgada,
- Egg timer: O timer & operado independentemanta a partir de uma zona de cozedura. Dapols de o
fempo definido ter acabodo, lambém & dado um sinal aclsfico e dlico; nenhuma zona de cozedura &
desligada,

Seledlonar um imer:

E selecionado um timer se carregar nos botdes mais & menes simultoneamente quondo o confrolo esta ativo,

Se uma zona de cozedura for selecionado primeiro, o fimer zona de cozedura da zona de cozedurn & exibido de forma
luminasa. Isto & indicado adicionalmente pelo panto decimal a piscar no mostrador da zona de cozedura.

0 2qq fimer & salecionado se ndo for selecionada uma zona de cozedura. Nessa momento, todos os pontos decimais estdo
desligados,

Se warios fimers estiverem alivas, o imer prefendida pode ser selecionado se carmegar os botdes mais & menos varias vezes,
Os fimers da zona de cozedura ofiva sGo contados aqui no sentido dos ponteiros do reldgio. O egg fimer & selecionado

depois do fimer da Gifima zona de cozedura e seguido novamente pale fimer da primeira zona de cozedura.
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O fempo de selegio & 10 seq. £ reiniciado com os botdes mais ou menos sempre que o valor do fimer & alterada. O mostrador
do fimer desoparece depois de este lempo se fer esgotodo & os mostradores da zona de cozedura possivelmenta afiva
formam-se visiveis oulra vez.

A selegBo pode ser concluido anles se selecionar uma zona de cozedura,

Definir o valor do fimer:

Depois de um timer ter sido selecionado, o valor do fimer pode ser alterado usando o botdo mais ow menos. 58 ndo fiver sido
definido nenhum valor timer, & definido um valor preferido de 30 min. oo camegar no botGe menos; depois, este valor pode
ser allerado,

O ponto de ajuste muda mais depressa se os botdes mais ou menos forem carregados durante mais fempo. &

repeticio gutomdtica para no ponfe de ajusie de 99 ou 01.

Se um fimer zona de cozedura fiver sido definido, ista & indicodo por um ponto decimal estatico ne mostrader do zona de
cozedura corespondente, mesmo depois de a selegdo ter acabodo.

Se um egg timer fiver sida definido, isto & indicado pelos ponfos decimais o piscar simulloneamenie nos mostradores

do fimer apds o seleqdo ter acabado,

Desativogiio amedpada do fimer:
0 timer pode ser desligedo definindo o valor do fimer como 00. Com um fimer zono de cozedura, o zona de cozedura

associoda permanece ligada.

Firn o firer:

0 tempo comego logo que o fimer & definido. 5e o valor for alteroda com o botdo mais ow menos, o fimer comega novamente
com o minuto complefo; os segundos que possivelmenie passarom sdo rejeitodos.

Sinolizagdo de um timer finalizado:

Depois de o valor do timer ler chegodo a 00, isto & indicodo de forma acdstica & dica. A zona de cozedura comespondenie &
desligada depais de umn fimer zona de cozedura ter finolizodo.

A zona de cozedura ou os limers possivelmente selecionados sto desselecionados.

O valor do tirer (00) & exibido outra vez manualmente @ pisca. Se for um timer zona de cozedura, o panto decimal
comespondente também & exibido a piscar,

A sinolizogdo & limitoda a 2 min., a menos gue sejo conceloda primeiro oo camegar em quakquer botdo. Os mosiradores do zona

de cozedura passivelmente ativa tomam-s2 visivels outra vez apds sinalizagbo.

4.3 Mansagens de Ero Duranke Uliizagho

As mensagens de erro senvem para informar o uliizodor sobre s infervengdes do monitorizogio elelranica,
Normolmenie, 0s seguintes emas 550 fermponarios e costumam poder ser cormigidos pelo ufilizadar,

»  Tocho/ponelo ousente ou ndo adequadasa na 2ona de cozedura,

+  Recipiente a ferver vazio ou sobreaquedimento de uma zana de cozedura

s Excesso de femperatura da zona de cozedura
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Além disso, o gerador assinaba codigas de erro & unidode de operagdo se for detetado um erro, A 2ona de cozedura ndo
afetoda pode confinuar a funcionor se a fungde da outra zono de cozedura e a sequranga néo forem ofetados de forma

adwersa por uma falha que fenha ocomride. Os codigos de emo podrdo E.G.0. sdo enumerodos no copiiulo 9.

4.4 Menw de Servigo/Configuracio Manual

Sem menu de senvigo presente, sem mitliplas configurag@es incluidos e possivels.
Deverd ou possivelmente terd de ser necessario discutir no futuro outra vez; a amplitude exata & operocdo deste menu
ainda ndo estio definidas na fase atwal.

5  Dados Técnicos

5.1 Gamas de Tensto e Frequéndas

Tens@o nominal 2A0N-240V 10 B +6 %
Frequéncia nominal 50 Hz /60 Hz
Carrente nominal 16 A

5.2 Proteglio de Sub/Sobretensdo

5.2.1 Protecho de Sublensio

Detecho de sublensdo normalmante Upgee < 170V
Histerese para reiniciar normalmenite TV 71V

5.2.2 Profecdo de Sobretensdo (Ligacdo Errada 400 V para cabos hifiisicos)

O filtro do gerador estd equipado com uma profeqfo de sobretensdo que impede a operagdo do sisterna de

indugdo & uma falha associada de 400 V quando as fases e N estdo misturadas de alguma forma,

Limite de acionomento de protegdo de ligogo ermada normalmente »300 V
Tens@o maxima de ligogdo 440 AC
Durogdo maxima da tensdo mdaxima 30 mina T, 40 °C

O sisterna de indugdo ndo & danificodo quando se mistura a fase L e o condutor neuira M, Essa
ligagde errada & indicada com U400 depois de ligar a placa.

Comentdrio:
A capacidade operadonal deve ser verificada depois de realizar a ligagdo dos cabos da placa.

5.3 Classe de Profecdo

Classe de profegda ([em conformidade com a EM 61140) | lopés montagem adequadal
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5.4 Consumo em Standby do Sisterna de Induglio Basic 3

0 cansuma em standby & definido quando o sistema de indugio & desligodo ventainha inafiva, mostradores apagados) e
esta relacionodo com o sisterna completo (10 4 zonas de cozedura na placa, incluindo unidade de operagio E.G.O

® Standby em conformidade com CE n.* 1275/2008, Anexo 2,

5.5 Recipiente de Referincia

A poténcia nominal & medida usando o recipiente de referéncia WAWF Gala Plus e dois lifros de dgua o ferver. O recipiente de
referéncia cobre fotalmente o indutor e & colocado no centro do zona de cozedura,

O recipiente de referéncia WMF Gala Plus tem o material de base magnético 1.4520 e & idénfico oo Silit Compatence. As
propriedades indutoras do reciplente de refieréncia representam wirios séries de utensilios de cozinha com compesigha em farma
de sonduiche & materigis de base 14016 ou 1.4520.

5.6  Polnda, Delegio de Reciplenie

5.6.1  Poéncla dos indutores, Limites de Detegdo de Reciplanie

Dielegfic de reciplenies
Ditirrweire eltricn | DI Pokncia Plocn nedonda Dl recoenandado
Designogde Polindn bosder P
— naminal hndida anual de ulliroder
duteloda
160 160 mm 180 mm 14 kW — 0 mm 130 mm
1408 160 mm 180 mm 14 kW 1,85 kW O mm 130 mm
200 200 mm 220 men 1.85 kW kW 120 mm 145 mm

0s limites de deteo de recipiente sdo medidos com placas redondas feitas de ferro fundido cinzento GG20 llermo de
chapa E.G.0. & especificados segundo a tensde nominal. O garfo padrio de acordo cam o EN 60335 (elemento de ago
com 2 mm de espessura & 10 x 2 cm) ndo & aguecido.

Se fiver um recipiente com boas caraclerisficas mognéticas [peca com elevado mognelismol, recipientes mais pequenos
coma o5 indicodos acma podem ser reconhecidos o portic da indugdo eletrdnica, e fiver um redipients com uma ma
configurag@o magnética [pega ligeiromente magnétical, & possivel que didmetros moiores do recipiente, como os indicodos

adima, sejom necessarios para serem detetados.

Motas:

A EG.O. sugere o incorparogan dos valores recomendodos de detegto de recipiente nos manuois do equipamenta,
Especificar o didmetra maior em comparagdo com a ploca redonda fundida detetoda positivomente ajudo a evitar
reclomagdes por parfe do utilizador final.



30 MAMUAL DE MSTRUCGES

5.6.2 Reduglo da Poléncia Dependendo da Temperaiura de Enirada

Os componentes elefrinicos dos conversores devem ser profegidos contra a destruicdo devido a sobreaguadmento interno.

Para lsto, o safda de poténcla das zonos de cozedura & limitada em conformidade com a lemperatura medida no alemento

de arrefecimento. 4 temperatura aumenta de forma mais rapida ou lenta dependendo da femperatura de enfrada na

ventoinha, Assim, & necessario uma baixa femperature de enfroda para o bom desempenho do sistemna completo.
Independeantements da tempearatura de enfrada, o paténcia também & reduzida apds urn determinada perodo de cazedura para
evitor exceder a temperaturo autorizoda do indutor. Por exemplo, o nivel de poténda (fose de cozedural 9 & reduzida pora 70 %
do soida da zona de cozedura passados 25 min.

5.6.3 Lmilles dos Boosters de Hardvware

As zonas de cozedura com booster de hardware [1.85 kW e 2.1 kW) t&m um temipo méx de funcionamento de 5 min na operagdo
booster alé d redugo automdtica para o nivel «9s. Este tempo pode ser reduzido através de allas femperaturas de enfrada,

O booster deixa de poder ser selecionado se o elemento de arrefeciments ow as lemperaturas do vidro estiverern muito alfos. Do
mesma forma, um booster afivo & desafivado com temperaturas excessivas @ o 2ona de cozedura passa para o nivel k9.

564 Tolerdinda de Poinda

Toler@ncia com operagio naminal 10045 %
Tolerdncia do nivel de poféncia confinua mais boixo -25/+15 %
Constancio de poféncio entre o modo simples e duplo de um modulo %

Avisae

MNem todos os ukensilios alcangam a poténcio booster miaxima devido & suo construgBio mognética,

As lolerdncias de poténcio especificadas dependem da saida de paténcio max. possivel da conversor e es!ao reladonados
com esfe nivel de design (2,7 kW,

5.7 CondigBes do Amblente dos Componantas Eletrénicos

»  Temperahura de funcionamento 0o B5 °C, max, 93 % humidade rel. [T < 40 *C)
«  Tempergtura de ormozenomenio Dads°C
Awiso:

Antes de se colecor o sistema em fundonamenio, deve ser verificado se ndo se desenvolwey condensag@o nos componentes

elatranicos. A verificocdo da humidada relativa do sisterna de indugdo deve ser realizada no mdximo com 40 °C.

5.8 Monltorizagiio da lemperatura dos zonas de cozedura
A maonitorizagdo & realizado pelo sensor de lemperatura no indutar,
Mosirador de aquecimento residual

Limite de desativagdo mosiredoer guenta «Hs < 43°C
Limite de ativagGo mostrador quanie &Ha >45°C
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Medigdo absoluta @ monftortzagdo do aumento de temperalura

& temperatura da vidro de uma zona de cozedura & monitorizada para profeger os utensilios colocedos sobre ele, por
exemplo, desliga-se quando as panelas estdo a cozinhar vozios.
Aredugao da poléncia alravés da temperatura ocorre durante varias fases, ou seja, apenas uma quantidode espedifica
de poténcia & fornedda comegondo numa lemperatura especifica. 1sto parmite uma melhor defegdo de aumenios de
femperatura com elevados femperaturas, por exemplo, detegdo de panedos a cozinhor vazias,
0 oumento de temperatura durante o fase de aquecimento & monitorizado; o poténcio & diminuida se o oumenta for
demasiodo brusco alé o aumento de femperatura voltar o valores mais baixos.
Com uma temperatura do sensor de 235 °C, a zona de cozedura desliga-se com a mensagem de erro oE2s.

Com uma temperatura do sensor de 245 °C, fodas os zonas de cozedura se desligom com a mensagem de ermo «E2s.

0s limites e aumantos de femperatura sGo monitorizados continuarmeante.

Aviso:
A protecio de temperatura & limitada se os utensiios thverem releva/entalhes no centro da base

5.9 Monitorizogdo da Temperalura dos Corversores (Ternperatura de Dissipagio de Calor)
0s componentes elefrdnicos dos conversores devem ser profegidos confra a destruicio devido o excesso de femperatura

Interna. A saida de poléncia & reduzida com este objefivo, se necassdrio.

1. Limite 100" poténcia max. permifida 70 %
2. Limite o “c poléncia max. permifida 35 %
3. Limite 125°C poténcio max. permilida 1%

0 erro de excesso de temperatura do elemento de amefecimento & definido em 130 °C.

5.10 conirolo da Venloinha

A ventoinha fem duns definigies. & definicdo lenta & otivada quando se lign o fogdo.
A definicao rapida do ventoinha depende dos seguintes limites de femperatura Imedidos de ocordo com o elemento
de arrefecimenta):

Ligagdo da definicdo rapida 55°C
Woltar & definigdo lanta 51°C
Histerase 4K

A definicdo rdpida s6 & mantida desde gue, pelo menaos, uma zona de cazedura exija poténcia.

Além disso, o venivinha confinua o fundanar na definicdo lenta com a indugio desligada alé a temperatura do elemento de
arrefecimento ser < 41°C.
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Ligar a placa:

Todos os displays mostram «0» e um ponto decimal
intermitente,

Desligar a placa:
Sensor . o . . .
O display indica «Hw», calor residual, se a zona ainda estiver
Ligar - Desligar quente.
Se todas as zonas tiverem a indicacdo «0», passados 10
segundos a placa desliga-se automaticamente.
Aumentar para:
@ Sensor Aumentar o nivel de poténcia.
Aumentar Este sensor, juntamente com o sensor para baixar, desliga a
poténcia zona

Baixar para:
Baixar o nivel de poténcia.
Sensor
Balxar Este sensor, juntamente com o sensor para aumentar, desliga a
poténcia ona
Bloguear para:
@ Bloguear a utilizagao dos sensores durante a utilizagao.
Sensor Bloguear a utilizagdo dos sensores guando a placa estiver ligada
bloguear de modo a evitar que se ligue acidentalmente (por criancas,
durante a limpeza, etc....).
Para ativar/desativar esta funcio, deve tocar continuamente no
sensor durante 3 segundos.
Apesar de a funcdo de blogueio estar ativa, € possivel desligar
as zonas uma a uma ou a placa toda em simultidneo.
Aumentar tempo para:
Sensor Aumentar o tempo do temporizador.
@ aumentar lempo | Ecte sensor, juntamente com o sensor para baixar, desliga a
fungdo do temporizador.
Poténcia extra
Sansor
Extra power

®




34 MAMNUAL DE MSTRUCOES

Indica os minutos que faltam
para concluir a fungio
temporizador

Indica que a fungho
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2.6. UTILIZAGAD

Desativar uma placa
Quando a placa esta em funcionamento, as zonas podem ser desligadas premindo o
botdo (-) e (+} ao mesmo tempo. Surge no ecra e ouve-se um apito

n
U

® 00®
ey +

&/

co® 0oe 0 © F%

2.7 Ativar a funcio de poténcia (zona Booster)

Todas as areas tém um sensor de poténcia «mais fortes

Selecione a zona pretendida e o sensor (-) para colocar a area no nivel 9.

Ao premir o sensor (+) da zona selecionada para o nivel 9, surge um P «poténcia
ativan

A fungédo de poténcia funciona apenas nos primeiros 10 minutos e, de seguida, passa
para o nivel 9.
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Poténcias
Nivel Zonale3 ZonaZed
P 2000 W 1600 W
9 1800 W 1200 W
1300 W 1000 W
7 . 1100 W 800 W
6 900 W 600 W
5 800 W 500 W
4 500 W 400 W
3 00w 300W
2 200W 150 W
1 100 W 75 W
Escolher a Poténcia

Esta placa possui um sistema de «limite de poténcia Eco»
O utilizador pode reduzir a poténcia total da placa

Ao ligar a placa, a poténcia maxima € de 7200 W, mas esta pode ser reduzida pelo
utilizador para 2800 W, 3500 W, 6000 W.
Escolher os limites ecolégicos de poténcia

A sequéncia para escolher um novo limite de poténcia & a seguinte:

s Durante os primeiros 30 segundos depois de ligar a unidade
s A placa deve ser ligada e todas as zonas devem ser desligadas
= Premir, em simultaneo, os sensores(+) e (-) das zonas 1 e 4.

$Be eee© oo o ope @ge

Depois disto, ouvira um apito e Po o ecra mostrara o limite do temporizador
& a poténcia atual aparece na zona 1 e na zona 4 (7200 W).

Para selecionar um novo limite de poténcia:

Com os sensores (+) e (-) seleciona o limite da poténcia, as poténcias
selecionaveis sao: 2800 W, 3500 W, 6000 W, 7200 W. Quando a poténcia
& 7200 W, se premir os sensores (+) ou (-), a poténcia muda para 2800 W.
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A sequéncia para concluir a gravacao d o novo limite de poténcia é:

* premir, em simultdneo, os sensores (+) e (-) das zonas 1 e 4.

3 Pao c

PR® QPO 0 0O © 0P OEe

\ I
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= Depois disto, a nova poténcia fica guardada e o sistema nao
é reiniciado. Para terminar sem alteragtes de gravacao:

Se durante 60 segundos ndo houver qualquer ag¢do, as alteractes nao
ficam registadas e o sistema reinicia

Limitagao da poténcia da placa

Sempre que o utilizador tentar aumentar o nivel de poténcia total da placa,
calcula-se se o nivel de poténcia total & maior do gue o limite de poténcia
da placa previamente escolhido. Quando o aumento da poténcia nao é
permitido, ouve-se um som de erro e o ecra mostra um «r» durante 3
segundos.

q g ;

O
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Bloquear

Prima o sensor de blogueio (chave) durante 3 segundos, a fungdo de
blogueio & ativada e desativada. Se o simbolo da chave aparecer, significa
que a placa esta bloqueada.

Ce@® 0O® 0 00 @ 00e 00e
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2.8. Limite do Tempo de Funcionamento

Por motivos de seguranca, quando o tempo maximo de funcionamento é
ultrapassado, a zona desliga-se automaticamente, O tempo maximo de
funcionamento depende do nivel selecionado para a zona:
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nivel 1 =10 haras

nivel 2 — 10 horas

nivel 4 — 10 horas

nivel 5 — 10 horas

nivel 7 — 10 haoras

nivel 8 — 10 horas

nivel 3 — 10 haras

nivel 6 — 10 horas

nivel 9 - 3 horas

2.9. Funcionamento do temporizador

O valor do tempo pode ser selecionado entre 1 e 989 minutos, & possivel
definir o tempo em qualquer nivel de poténcia (0 - 9), o utilizador pode
selecionar apenas uma zona de cada vez para a fungao de temporizador.

Ativar Temporizador:

Ao premir o sensor (+) ou (-) do temporizador, ouve-se um apito e o ecra
mostra o simbolo de «timers dos 00 ecrds e estes mostram um «T» a
piscar, o gue indica gue uma das areas ativou o tempaorizador.
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Selecionar um tempo
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Quando o temporizador esta a aguardar pela selegcdo de uma zona, a zona pode
ser selecionada premindo o sensor da zona pretendida. O som desliga-se e
surge uma luz intermitente no painel para indicar que a poténcia ndo foi
selecionada na placa. O ecrd do temporizador fica a piscar, indicande gue o

tempo deve ser selecionado.
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So6 & possivel selecionar uma zona de cada vez.
Cologue o nivel de poténcia desejado

Com o sensor (+) para selecionar a poténcia pretendida
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Coloque o tempo desejado com o sensor (+) e (-) no temporizader
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fig 9

n POS VENDA

A Meireles concebeu este gparelho de forma a garantic o mdxima fabilidade.
Mo abra o aparelho - risco de choque eléctrico,
Se ndo conseguir solucionar o problema, contocte o centro de assisténcia mais praxima

AVISO: qualguer tentativa de arranjor o aparelho sem contactar o fabricante ird invalidar o garantia.
Caso o problema persista, leve o seu aparelho a um balcdo de pos-venda de, para a resolugdo do problema.

A Meireles garante por um periodo de 2 anos, apds o dofe de compra deste aparelho, uma garantia confra
qualquer defeito de fobrico encontrada. A garantia pressupde o comects uso e manutengdo do arfigo, nomeadamente
de acordo com as instrucdes expressos neste manual. Caso ndo se verifiquem estas condicdes, as avaria ndo
estardo coberfas pela gorantia.

As reparagdes de aparelhos eléctricos deverdo ser efectuadas apenas por tacnicos especializados, j& que, ndo
sendo feito pelos mesmaes, poderdo surgir posteriores complicagdes nos aparelhos.

Para evitar perigos desnecessdarios, caso surjam avarias quer nos cabos ou em oulro fipo de componentes, as
reparagdes dever ser efeciuadas nos postos de assisténcia ecnica especiolizados, para o5 quais 580 necassdrias
ferramentas apropriadas.

n COMSERVACAD DO AMBIENTE

Tentamos reduzir ao miximao o volume das embalagens gue se limitam a trés materiais de facl separag@o: cortdo,
papel e plastico.

0 aparelho & constituido por material reciclavel, uma vez

desmontado por uma empresa especializada. Siga o legislagdo local.

Anténio Meireles, 5.4, =
Rua [ Afonso Henriguas |, 235 - 4585-322 Gandra PRD

Apartade 49 - 4584-009 Paredes Partugol

wwawmairales pt - Manual Disponivel no wabsite

O Fabricante ndo se responsabiliza por erros de impresséo
0 fabricante reserva-se no direito de introduzir alteragbes nos aparelhos, sem que essos alteragdes prejudiguem
o funcionamento ou seguranca dos mesmos.
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Instrucciones de Seguridad

ATENCIoN
A Riesgo de choque A
aeléctrico Mo Abrir

Atencion: para evitar el riesgo de choque eléctrico,
no quite la tapa. El interior no contiene piezas que
puedan ser reparadas por el usuario. Solicite
asistencia a personal capacitado

Avisos Importantes
Antes de utilizar su aparato, lea atentamente este manual de instrucciones y
guardelo en un lugar seguro, ya que podra necesitarlo para futuras consultas.

Antes de poner en funcionamiento su aparato, y para garantizar un uso
correcto, no lo utilice si:

- Cayo al suelo;
- Nota algun rastro de dafio;
- Durante su funcionamiento surge alguna anomalia;

Para evitar peligros y el deterioro de su aparato por usos incorrectos, se
aconseja leer detenidamente las instrucciones.

Mo debera utilizar su aparato para ofros fines que no sean los previstos en el
manual de instrucciones. Su seguridad solo esta prevista para uso doméstico
y no para uso comercial. El uso incorrecto no sera cubierto y cancela
automaticamente el derecho a garantia.

Asistencia

Asegurese, en caso de averia, de entregar su aparato a un técnico capacitado.

NO PERMITA A LOS NINOS UTILIZAR APARATOS ELECTRICOS

SIN VIGILANCIA

NO PERMITA A LOS NINOS O ADULTOS CON CAPACIDADES
FISICAS, SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS, O PERSONAS
CON FALTA DE EXPERIENCIA/ICONOCIMIENTO, UTILIZAR
APARATOS ELECTRICOS SIN VIGILANCIA.
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1.1. Instalacion Eléctrica

La instalacion del aparato debe ser realizada por personal técnico
capacitado.

Antes de proceder a la conexidon eléctrica, verif icar si la instalacion
eléctrica y el dispositivo de proteccion cumplen son acordes a las
caracteristicas técnicas del aparato (ver tabla de caracteristicas).

En la conexion eléctrica debe preverse en la canalizacion f ija un medio
para desconectar la placa de la red de alimentacion, de acuerdo con las
reglas de instalacion.

Es necesario instalar entre el aparato y la red eléctrica un interruptor
omnipolar con apertura minima entre los contactos de 3 mm, apropiado
para la carga y que cumpla con las normas de seguridad vigentes.

En los aparatos con f icha y cable de alimentacion, conectar siempre la
f icha a una toma con puesta tierra

1.2. Cable de Alimentacion

Si el cable de alimentacion se dafa, debe ser remplazado por el
f abricante, servicio postventa o por personas capacitadas para evitar
peligros.

1.3. Humedad y Agua

No permita que su aparato tenga contacto con el agua, en cualquiera de
sus f ormas, ya que esto podra ser peligroso. PARA EVITAR EL PELIGRO
DE INCENDIO

AVISO: cocinar en una placa de coccién con grasa o aceite puede ser
peligroso y puede provocar un incendio. Nunca intente apagar un incendio con
agua, debe apagar el aparato y luego cubrir las llamas con una tapa o una
manta ignifuga.

AVISO: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso, los nifios
deben mantenerse alejados del aparato. No debe limpiarse con aparatos de
vapor.

AVISO: Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o con falta
de experiencia y conocimiento, siempre que sean vigiladas o hayan recibido
instrucciones relativas al uso del aparato de manera segura y comprendan los
riesgos asociados. Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifos sin
supervision

43
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AVISO: Peligro de incendio: no almacenar objetos sobre la superficie de
coccion

AVISO: si la superficie de |la placa de coccion esta partida, apague el aparato
para evitar la posibilidad de choque eléctrico.

Mo deben colocarse objetos metalicos, como cuchillos, tenedores y tapas,
sobre la superficie de la placa de coccion, dado que pueden calentarse.

Después de utilizarla, apague la placa a fravés de su dispositivo de comando
y no confie en el detector de olla.

ATENCION:

Las partes accesibles pueden estar calientes cuando el aparato
esta en f uncionamiento. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato.

O CHOQUE ELECTRICO, NO EXPONGA EL APARATO AL AGUA O LA
HUMEDAD.

1.4. Limpieza

- Deje enfriar la placa y limpiela por completo, ya que los restos pueden ser muy
dificiles de eliminar si se recalientan.

- Utilice productos adecuados para la limpieza de placas vitroceramicas.
- No utilice esponjas o detergentes en polvo gue puedan rayar la superficie del vidrio.

- La limpieza de la placa vitroceramica no debe realizarse con un aparato de limpieza
a vapor o similar.

- Para eliminar pequefios residuos, utilice agua caliente y un poco de detergente,
pase agua limpia y seque con un pano suave o papel.

- Eliminar cualquier tipo de detergente residual, ya que puede perjudicar al vidrio al
calentarse.

- Para las incrustaciones severas, se recomienda el uso de una espatula adecuada
para limpiar el vidrio (ver figura 5).

- Atencién: En caso de que se derritan objetos de plastico en la placa, al igual que
azlcar o alimentos azucarados, deben eliminarse mientras estén calientes con
ayuda de una espatula y con mucho cuidado para evitar quemaduras.
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1.5. Advertencias Generales

ATENCION:

El aparato y sus partes accesibles pueden calentarse con el uso
Deben tomarse precauciones para evitar tocar los elementos de
calentamiento. Este aparato solo esta destinado a cocinar. No debe
utilizarse para otros f ines, por ejemplo, para calentar el ambiente.

Los ninos menores de 8 afios deben mantenerse alejados, a
menos que estén vigilados.

La placa de coccion no esta destinada a ponerse en funcionamiento mediante
un temporizador o un sistema de mando a distancia separado.

Atencion: El proceso de coccion debe supervisarse. Un proceso de coccidn
corto debe supervisarse continuamente.

No debe instalarse este aparto detras de una puerta decorativa para evitar
sobrecalentamientos.

AVISO: utilizar la proteccion de la mesa de trabajo como se muestra en la
fig. 9. El uso de protecciones inapropiadas puede causar accidentes

Antes de proceder a la instalacion del aparato, debera retirar la pelicula de
plastico adhesivo que protege algunas partes metalicas.

Atencion: Antes de realizar cualquier tipo de accién de mantenimiento y
limpieza, debe desconectar el aparato de la red eléctrica y accionar el
disyuntor diferencial. En caso de que el aparato tenga ficha, retirarla del
tomacorriente.
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| USO Y FUNCIONAMIENTO

2.1. INSTALACION

Corlar la mesa de trabajo segin las medidas indicadas en la figura 1

La placa debe instalarse en una superficie completamente plana, para evitar el riesgo de que se rompa
al vidrio,

5i hay travesanos de refuerzo en la zona de encaje, deben retirarse.

Introducir la placa en la abertura del muebie, de manera que quede centrada.

Para evitar infiltraciones, aplicar el material de sellado proporcionado alrededor de toda |a placa, con
cuidado de que los extremos coincidan sin superponerse (ver figura 2).

No utilizar silicona para sellar la placa, dado que sera imposible quitarla, en caso de un futuro
mantenimiento.

Fijar la placa con las abrazaderas proporcionadas

La traccion de los tornillos sera suficiente para fijar la placa (ver figura 3).

La placa debe instalarse a una distancia minima de 50 mm de la pared posterior v de 100 mm de una
pared lateral,

La eveniual presencia de un mueble suspendido por encima de [a mesa de frabajo debe estar a una
distancia minima de 600 mm.

La eventual presencia lateral de un mueble mas alto que la placa debe estar a una distancia minima
de 300 mm.

Los materiales combustibles, como las cortinas, deben estar a una distancia minima de 500 mm,

Si la placa se instala por encima de un cajon, debe haber un divisor enire este y la parte inferior de la
placa, para evitar el contacto accidental con el fondo caliente de la placa.

La placa deberd colocarse a una distancia minima 60 mm del divisor o del homo que se encuentre
inmediatamente debajo de ella (ver figura 4),

Ventilacion

Deben preverse los espacios para venlilacion descritos en la figura 4, especialmente una salida de
aire caliente de por lo menos 10 mm de altura en la parie delantera y en todo el ancho de |a placa y
una entrada de aire frio en |a parte trasera.

Tanto la entrada de aire frio como la salida de aire caliente son fundamentales para un funcionamiento
correcto y eficaz de la placa de induccion, prolongan la vida (til y evitan las averias en el equipo.

2.2 CONEXION DE LA PARTE ELECTRICA

MUY IMPORTANTE:

La conexion del aparato a la red eléctrica debe ser efectuada por una persona capacitada, de
acuerdo con las normas de seguridad vigentes.

Debe preverse en la canalizacidn fija un medio para desconectar el aparato de red de alimentacion,
de acuerdo con las reglas de instalacion.

Antes de proceder a la conexion del aparato, verificar si la instalacion eléctrica y el dispositivo de
proteccidén cumplen son acordes a las caractersticas técnicas del aparato (ver la placa de
caracteristicas)

Los aparatos cuentan con un cable de alimentacian y estédn preparados para funcionar a una
frecuencia de 50/60 Hz

La conexion del cable de alimentacion debe ser realizada por el fabricante, el servicio
post-venta o una persona capacitada, para evitar peligros.

- gl conductor verde/amarillo de seguridad es el conductor de proteccion de puesia a

tierra;

- el conductor azul es un conductor neutro

- los conductores marrdn, negro o rojo son conductores fase,
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La modificacion de la conexion del cable de alimentacion siempre debe ser realizada por el fabricante,
el servicio post-venta o personas capacitadas, para evitar peligros.

monofasica 220 — 240 V bifasica 380-415 V 2N trifsica 380-415 V 3N
2 + 1 conductores 3 + 1 conductores 4 + 1 conductores
123 4 5 123 4 5 12 34 5
r" "I = I‘T “T = ]‘ T '[ "]‘ <
L N L1 L2 N L1L2L3 N

El fabricante se deslinda de toda responsabilidad en caso de que no se respeten las normas vigentes y no se
considera responsable por los dafos y perjuicios resultantes de la instalacion o uso incorrecto,

2.3.Us0

Si el vidrio se rompe, desconectar inmediatamente la placa de la red eléctrica.

Los alimentos envueltos en papel de aluminio no pueden cocinarse directamente sobre el vidrio.

Cada area de trabajo esta definida por un contorno

Para realizar operaciones que no requieran calor intenso, aproveche el calor residual de las zonas de
calentamiento, letra "H" en el display.

Mantenga la ebullicidn con el nivel de potencia mas bajo posible, para ahorrar energia.

Mo deje ningan objeto sobre la zona de coccion de la placa, por mas que esta no esté en funcionamiento.

2.4. RECIPIENTES

El recipiente es una parte fundamental del sistema de induccicn.

Las propiedades del recipiente son muy importantes en los resultados del sistema.

Es fundamental que el fondo del recipiente sea totalmente plano.

Los recipientes de aluminio o cobre no funcionan en este aparato de induccion

Las zonas de induccidn solo funcionan con recipientes de fondo ferromagnético

Si un iman es atraido por el fondo del recipienta, esto significa que es ferromagnético y, por lo tanto, puede
utilizarse en las zonas de calentamiento por induccion, ver figura 7.

Debe utilizar un recipiente con un didmetro similar al del drea por utilizar y de fondo grueso.

Los recipientes no deben tener fondo aspero para evitar rayar el vidrio y deben estar limpios y secos antes de
colocarse sobre la placa vitroceramica.

Si utiliza recipientes inapropiados, el termostato se desactivara anies de alcanzar la temperatura requerida,
prolongara el tiempo de coccidn y desperdiciara enargia.

Se recomienda tapar los recipientes al cocinar, de esta manera ahorrard una cantidad considerable de
energia.

Recomendamos utilizar recipientes de acero inoxidable con fondo plano y buena conductividad térmica, esto
permite reducir los tiempos de coccidn.

Las zonas de induccidn poseen un sistema de deteccion de recipientes.

Una zona de induccion no funcionara si no hay un recipiente sobre ella con un determinado tamafio minimo.

Diametro minimo de los recipientes

Zonas 2 y 4 Zonas 1y 3

9cm 13cm

Si intenta encender una zona de induccion gue no posea ningun recipiente sobre ella, o que posea un
recipiente demasiado pequefio, se mostrard una indicacion de falla en el display “"U" o el display titilara.
Al terminar de cocinar, apagar las zonas con el sensor “Apagar” del comando digital.
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Los diametros antes mencionados hacen referencia a recipientes con buenas caracteristicas de induccion.
Los recipientes con baja capacidad de induccidn pueden requerir un didmetro superior, este aumento puade
llegar al 35 %.

25. SENSORES

Este aparalo esta equipado con sensores electronicos, que se activan al presionarios con el dedo. Por favor,
lenga en cuenta que solo puede utilizar un sensor por vez, exceplo para apagar una zona, para lo cual puede
activar en simultaneo los sensores "+ y "-".

MNunca cologue objetos en la zona de los sensores, esta debe permanecer libre para evitar gue se produzcan
errores, Si se produce un error,

todas las zonas se apagaran y se activardn los indicadores de calor residual.

Mo utilice guantes para tocar los sensores.

Debe tocar los sensores con el dedo limpio y seco y con suavidad.

2.6 - USO MI 2603
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Encender la placa:

Todos los displays marcan “07 y un punta decimal intermitente. Apagar
la placa:

El display indica "H", calor residual, si la zona esta caliente.

Sidespués de 10 segundos no se selecciona ninguna zona, |a placa se
apaga automaticame nte.

Aumentar a:
(N , .
RENRRNY Aumentar el nivel de potencia.
Este sensor, en simultdneo con el sensor de reducir, apaga la zona,

Sensar
Aumentar la

i

11 | Reducir a:
Reducir el nive| de potencia.
Este sensor, en simultdneo con etensor de aumentar, apaga la zona.

]

r
Reducir la potenda

Potencia e xtra— si desea aumentar la potencia

ig

B
Power sber
Funcién pausa
@ La placa queda en pausa

Funciones

El nivel de potencia de las zonas de coccion puede definirse en 9 pasos y se indica con los
numeros [1-8] en el visor LED de 7 segmentos. El nivel mas alto, Booster, es una opcién
para las zonas de coccidn por induccidan.

Encender/Apagar ON/OFF

Una vez conectada |la alimentacion eléctrica, el TC tarda un segundo en quedar preparado,
Luego del reinicio, todos los visores LED se encienden durante un segundo. Luego, todos
los visores LED vuelven a apagarse. Ya puede encenderse el TC presionando la tecla
ONJOFF. El visor muestra un [0] estatico. Si una zona de coccidn sigue caliente, el visor
alterna entre [0] y [H]. El punto del visor titila. El dispositivo electrénico permanece activo
durante 20 segundos. Si no se selecciona ninguna zona de coccién o ningun valor en el
timer durante este lapso, el dispositivo electrénico se reiniciara automaticamente, pasara al
modo stand by y emitira una sefial sonora. Si se presiona otra tecla, excepto ON/OFF, el
TC no se enciende.
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Si la funcion de proteccion para nifios esta activada al encenderlo, todas las zonas de
coccion mostraran [L)

[L] se muestra de manera alterna con [H] si una de las zonas de coccion sigue caliente.

EI TC puede apagarse en todo momento presionando |a tecla ON/OFF. También aplica si
el TC estd blogueado [proteccion para nifios activada). La tecla ON/OFF siempre es
prioritaria para apagar el dispositivo. El tiempo de respuesta para encender |la unidad de
control se encuentra entre 1y 1,3 segundos y 0,5 y 0,8 segundos para apagar.

Apagar automaticamente

El TC pasa de encendido a apagado en 20 segundos si no se activa ninguna zona de
coccién ni se selecciona una tecla. Si se selecciona una zona de coccidn, el corte se realiza
en 10 segundos para una zona de coccion al nivel de coccion [0] y en 10 segundos para
apagar.

Encendido de la zona de coccién

Si se enciende el TC, puede seleccionarse una determinada zona por medio de su tecla de
seleccion.

El punto del respectivo visor se enciende en mado fijo y aparece [0] en lugar de [H] si la
zona sigue caliente. El punto del visor no se enciende para las zonas que no estan
seleccionadas.

Al presionar el campo del cursor, se enciende y ajusta un nivel de coccion. Al mover el
cursor hacia la derecha (aumento de la temperatura) o izquierda (reduccion de la
temperatura) o al seleccionar directamente el nivel de coccion deseado en el cursor podra
ajustar la temperatura. Los niveles se encuentran entre [9] (lado derecho) y [0] para apagar
la zona (izquierda).

Apagar la zona de coccidon

Podra apagarse una sola zona de coccion al seleccionar y definir el nivel de coceion en [0].
Diez segundos mas tarde, los puntos del visor de 7 segmentos se apagan. Si todas las
zonas de coccién estan en [0], los puntos titilan. Si la zona de coccién sigue caliente, se
muestra una letra de alerta [H] de manera alternada con [0]. El punto del visor titila de
manera sincronizada. Una vez apagado, el visor queda oscuro, excepto que una de las
zonas siga caliente, en tal caso se muestra una [H] fija como alerta visual.

Inmediatamente después de apagar todas las zonas, puede utilizarse la tecla ON/OFF.
Durante el modo stand by, [H] aparece en las zonas que siguen calientes. Las demas zonas
de coccidn quedan oscuras.
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Deteccion de recipientes

La funcion de deteccion de recipientes queda activa una vez activada la zona de coccion con
un valor superior a 0. Se necesitan como maximo 2,5 segundos para verificar la presencia de
un recipiente.

g

Si el sistema no detecta ningln recipiente, aparece el mensaje "missing pot” (sin recipiente) —
Se muestra en el visor de la zona de coccidn.

Gestion de la potencia

La gestidn de potencia protege las fases de |las sobrecargas. La potencia total es, por
consiguiente, la tensidn total de todos los inversores y esta limitada y operada a un valor
maximo configurable en una fase.

La gestion de potencia se basa en el principio por el cual la dltima entrada en el TC tiene
prioridad.

Esto significa que las acciones y configuraciones anteriores, también realizadas para las
demds zonas de coccidn, se revierten autormaticamente, de ser necesario.

El TC envia el nivel de potencia necesario al generador de induccién. Si esta potencia es
demasiado alta para el mddulo de induccion, este reduce la tension actual de la bobina
conectada a la misma fase. Envia el resto de la potencia a la fase en funcion de la
configuracion eléctrica. EI TC busca el siguiente nivel eléctrico mas bajo que se adapte ala
energia recibida y define este nivel como activo para la zona de coccidn. La indicacion se
da por una intermitencia del nivel de la zona de coccién durante 3 segundos. El nivel se
modifica una vez finalizado este lapso. La zona de coccidn se apaga si el nivel restante es
demasiado bajo para operar.

Proteccion contra sobrecalentamiento

Las zonas de induccion cuentan con sensores de temperatura para controlar el
calentamiento bajo el panel vitroceramico. Otros sensores de temperatura presentes en la
unidad de enfriamiento protegen al propio blogue electrénico del sobrecalentamiento.

e Al superar un primer limite de temperatura minima, el sistema de induccion lo comunica a
través de una LIN y se apaga una posible funcién boost. El simbolo [P] fitila para mostrar
que un eventual pedido de boost no puede ser temporalmente efectuado. La funcién Boost
no esta disponible hasta que los datos LIN no lo permitan. Al presionar la tecla boost, este
se indica en el visor de |a zona de coccidn mientras se mantiene presionada la tecla.

Si se detecta un exceso de temperatura con la funcidon boost seleccionada, puede
reconocerse su desactivacion. La indicacion [P] cambia a [9] después de que [P] titile tres
VECES.

s Al superar el segundo limite detemperatura promedio, el sistema de induccién reduce la
potencia eléctrica para evitar un posible aumento de temperatura. El TC recibe la informacidn
de un modo de reduccion de potencia a través de LIN. El TC indica el nivel de coccidn no
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modificado definido por el usuario y proporciona el respectivo valor de potencia “antigua” al
Sistema.

s Al superar un tercer limite de temperatura maxima, el sistema de induccion apaga
automaticamente la zona de coccion. El sistema envia la informacion de “corte debido a
sobrecalentamiento” a través de la LIN. EI TC apaga directamente la zona en cuestion. El
respectivo visor indica de manera intermitente un cadigo de error [E2], que puede alternar
con [H].

Funcién Booster aumento rapido de temperatura

La funcion Booster es una opcion para las zonas de coccion por induccion y se muestra en
la figura 4.

8

Indicacién de funcién booster activa en el visor de 7 segmentos

Booster, como nivel adicional de coccién, ofrece un nivel mas alto de temperatura durante
un tiempo limitado. La funcion booster permite al usuario, por ejemplo, calentar agua
rapidamente, para ahorrar tiempo. De manera opcional, o instalada de fabrica, la funcién
booster puede activarse de la siguiente manera:

+ La funcion booster puede seleccionarse directamente por medio de la tecla especifica (tecla
multifunciones), una vez seleccionada la zona deseada. Si se selecciona esta funcion,
algunas zonas de coccion pueden recibir >100 % (el booster de la zona de coccitn depende
de la potencia total maxima disponible en un madulo parcial, que debera correspondera 3,7
kW). La pote ncia adicional solo puede proporcionarse si es autorizada por el slave.

+« Una vez selecionada la respectiva zona de coccion mediante el cursor / en el nivel limite
del cursor.

Se muestra la letra [P] si se permite la potencia en la zona de coccion pretendida. Sino
se permite la potencia, el nivel de coccion se ajusta automaticamente a un nuevo valor
y titila en el visor durante 3 segundos.

El TC limita el tiempo de booster a 10 min para proteger los utensilios de cocina. Una
vez que se apague el booster, la zona de coccion pasa automaticamente a la potencia
nominal. La funcién booster puede volver a activarse, en caso de permitirse, mediante
los sensores de temperatura en el sistema electrénico y en las bobinas. La funcidn
booster permanece activa y el tiempo del booster continda si se quita la cacerola de la
zona durante el aumento rapido de la temperatura.

La funcién booster se apaga automaticamente y vuelve a la potencia nominal si, en una
zona estimulada, si se supera el limite de temperatura del booster del sistema electronico
o de la bobina. Mientras uno de los dos limites de temperatura siga siendo superado, no
podra activarse la funcién booster. En este caso, el booster se indica al presionar la tecla
booster, seguido de una reduccion automatica en el visor.

El visor de temperatura residual es informado al slave del TC a través del LIN-bus (tambien
conocido como induccidn mixta). Se muestra el simbolo [H] para la respectiva zona de
coccion sin evaluar la informacion recibida,
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Los relés se desconectan o se les aplica un retraso de 0,6 segundos a cada uno en relacion
con el circuito interno, pero conectados de manera sincronizada.

Calentamiento automatico/golpe de calor seleccionable
El tiempo automatico de calentamiento se indica en la figura 5. La zona de coccion

se define para el nivel de potencia al 100 % durante un periodo que depende del tiempo en
el nivel de coccion continuo seleccionado.

A

Indicacion del calentamiento automatico en el visor de 7 segmentos

El nivel de coccidn continuo previamente seleccionado estd nuevamente aclivo, una vez
finalizado el tiempo de calentamiento. Procedimiento para iniciar el calentamiento
automatico

+ EITC se enciende con una coccidn seleccionada.

+ Una vez definido el nivel de coccién de [1-8], se acciona el calentamiento automatico
por la presion continua en el campo del cursor. Una vez activado, aparece
inmediatamente una [A], alternando con el valor del nivel de coccidn: 0,5 segundos
[Al; 1,5 segundos en los que se muestra el valor del nivel de coccion.

« Un nivel de coccion mas bajo o mas alto puede seleccionarse tras 15 segundos. Por
consiguiente, la zona de coccion debe seleccionarse y el nivel de coccion pretendido
debe definirse a través de la zona del cursor. Aqul el tiempo de calentamiento se
ajusta automaticamente segun la definicion de coccidn seleccionada.

El nivel de coccion seleccionado solo se mostrara si se agoto el tiempo de la funcion boost
de calentamiento.
Funcién Bridge (Asociacién)
En algunos sistemas inductivos, dos elementos de coccién separados, o inductores, con

diametros y potencias iguales pueden asociarse.

(<]
Figura Indicaciones para la funcion bridge en el visor de 7 segmentos

Estas dos zonas de coccion se comportan como una si fueran una sola zona de coccion,
una vez asociadas y controladas. Una de las dos zonas de coccion es “slave” y la ofra es
"master”. La informacidn sobre la zona de coccién se muestra en el master.

El total de las salidas estandar (es decir, el nivel 9 para el cursor TC lite) debe ser posible
en conjunto (<3,7 kW, o 4,2 kW en potencia virtual).

s Sise activa la funcion de la asociacion, el modo booster no es posible.
* Las zonas asociadas deben quedar una al lado de la otra en la Ul.
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Ambos inductores conectados frabajan en el generador de manera totalmente
independiente uno del otro. Solo mantiene los valores de nivel de potencia del TC. El control
de potencia, la deteccion de recipientes o el monitoreo de la temperatura de ambas zonas
funcionan independientemente en el generador,

La activacion o desactivacion de la funcién se realiza cuando ambos elementos de coccion
se seleccionan en simultaneo. En el visor del elemento de coccién del “slave” (zona de
coccion trasera o derecha) se muestra una “U” dada vuelta o una "C" de espaldas. El
simbolo puede seleccionar opcionalmente para cada Ul. Si no se detectan recipientes en la
zona "master”, se muestra el mensaje “sin recipiente” — Figura 3.

Para cumplir con las exigencias relativas a las normas de seguridad, una zona no cubierta
con deteccion de recipientes debe apagarse fras 10 minutos, como maximo. Si durante 10
minutos ininterrumpidos no se detectan recipientes en una de las dos zonas de coccion, la
funcion de asociacion se desactiva automaticamente. La zona de coccion no cubierta se
apaga y el elemento cubierto permanece encendido como elemento Unico con las
definiciones de nivel de coccién. El elemento se apaga y se desactiva la funcion de
asociacion si una de las dos zonas deja de estar cubierta durante 10 minutos, sin que se
haya detectado algun recipiente en el otro elemento.

La funcién de asociacion solo puede desactivarse al repetir la seleccion simultanea de
ambos elementos de coccion (al igual que la activacion). La desactivacion también se
realiza al apagar el TC por medio de la tecla ON/OFF o a través del corte automatico del
TC. Esto significa que la funcion de asociacion permanece activada para luego apagar el
elemento de coccion (nivel 0). Una vez desactivada, el TC se apaga.

En este caso particular, si una zona esta descubierta 10 minutos y la otra zona estéa activa,
la funcién de asociacién también se desactiva automaticamente. El proceso de coccion
continda en la zona de coccion activa. Si la funcién de asociacion se desactiva durante la
operacién, ambos elementos se definen en el nivel 0 y pueden volver a operarse. En la
activacion o desactivacion de la funcion de asociacion, las definiciones que pueden existir
(nivel de coccion, booster y timer) son detectadas y definidas en 0. El timer sclo puede
definirse para la zona master de la asociacion y no para la slave. Si se activa una funcion
de alerta, las temperaturas de las zonas asociadas se controlan individualmente.

Funcién Mantener Caliente

Esta funcion se utiliza para mantener los alimentos calientes. Se selecciona la zona de
coccion y se opera a baja potencia.

Figura: Indicacion de funcion Mantener Caliente en el visor de 7 segmentos

Se encuentran disponibles los valores especificos para el tiempo de operacién maximo de
la operacion de mantener caliente.
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Activacion/Desactivacion de la funcion Mantener Caliente
Dependiendo del modelo de TC, estan disponibles las siguientes posibilidades:

« Teclaseparada (una de las teclas de funcion especiales). Para activarla o desactivarla, debe
seleccionarse la respectiva zona de coccion. La funcion Mantener Caliente comienza segun
la temperatura del vidrio. La zona de coccion s& apaga tras presionar repetidamente la tecla.

* Posibilidad estandar de la funcién Mantener Caliente: La funcidén para mantener los
alimentos calientes también pue de implementarse como nivel de coccion adicional entre Oy
1. La solucién con tecla separada es exclusiva.

« Para las placas RHE, también se puede utilizar una de las zonas de coccidn como placa
separada para mantener caliente. La activacion o desactivacion se realiza mediante una
tecla por separado.

La funcion Mantener Caliente en las placas RHE se realiza con el 2,5 % de |la potencia de
la zona de coccién durante el ciclo.

Nivel Simbolo | Descripcian Temperatura

42 °C (variantes especificadas antes de
12/2016)

Mivel 1 Derretir
X 44 °C (variantes especificadas después de
12/2016)

. “Mantener R
Nivel 2 ﬁ Caliente” 70°C

Nivel 3 ﬁ Calentar 94 °C
o

Figura: Indicacion de los niveles de Mantener Caliente en el visor de 7 segmentos

Limitacion de tiempo de la funcion Mantener Caliente

Para garantizar la calidad alimentaria y por meotivos microbiclogicos, el tiempo de mantener
caliente debe ser lo mas corto posible. El limite de tiempo para esta funcion es de dos horas.
Por este motivo, el TC cambia automaticamente al modo stand by tras este lapso.

Calentamiento residual

La temperatura del vidrio de cada zona de coccion se calcula a partir de un modelo
matematico y se muestra como [H] en el visor de 7 segmentos.
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H

Figura: Indicacion del calentamiento residual en el visor de 7 segmentos

Una vez apagados los niveles de potencia, el calentamiento residual @n un elemento de coccion se

muestra siempre que la temperatura sea superior a 69 (valor por defecb).

Para el calentador radiante, el estado se calcula en funcion del nivel de coccion. Sielrelé esta en
ON, el contador sube (calienta). Si el relé esta en OFF, el contador baja (enfria). Si el contador esta
sobre un determinado limite, la zona de coccio esta “CALIENTE™.
Los valores tipicos del calentador radiante:
1. Aproximadamente 8 sequndos en el nivel 9 configura el estado CALIEMTE en 7 min (la zona se apaga
tras & segundos).
2. Aproximadamente 1 minuto en el nivel 9 configura el estado CALIENTE en 32 min (la zona s apaga
tras 1 minuto).
3. Aproximadamente 13 segundos en el nivel 9 configura el estado CALIENTE en 58 min (la zona se
apaga tras 13 segundos).
En sistemas de Induccién G5/Induccion basica, se mide la temperatura de la bobina. Se
evalla el valor v se envia el resultado al LIN bus como caliente o frio.

Teclalfuncion proteccién para nifios

Las teclas pueden bloquearse para prevenir acciones intempestivas.

g

Figura: Indicacion del bloqueo en el visor de 7 segmentos

Se retrasa el accionamiento del botén de bloqueo de teclas o el modo activo bloque el
TC y la tecla de blogue permanece iluminada. Debe tenerse en cuenta el tiempo de la
operacion de blogueo de teclas. El TC trabaja de la manera antes definida, pero las otras
teclas no pueden estar en operacion, excepto el bloqueo de teclas o la tecla ON/OFF. Todas
las teclas bloqueadas son monitoreadas por el TC en cuanto a su accionamiento
permanente. En modo blogueado, también se puede apagar mediante la tecla ON/OFF. EI
LED del blogue de teclas se apaga al apagar el TC. La funcion de blogqueo de teclas,
incluyendo el LED, se activa al encender nuevamente (en modo de espera de 10 segundos)
hasta que se desactive nuevamente mediante el blogueo de teclas. Mo se puede
activar/desactivar la funcién de bloqueo de teclas en modo apagado. Las respectivas
alarmas del timer pueden confirmarse a través del accionamiento de la tecla. Mo es
necesario desbloquear el TC al finalizar el tiempo programado del timer.

Evaluacion del bloqueo

La activacion de la proteccién para nifios solo es posible con el TC encendido, pero sin
zonas de coccion activas ni seleccion del timer. Por lo tanto, se debe presionar
simultaneamente la tecla frontal derecha de la zona de coccidn (FR) y la tecla de funcion
especial, y luego presionar nuevamente la tecla de
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locked (blogueade) (proteccién para nifios en caso de activacion no intencional). Si una de
las zonas sigue caliente, se mostrara de manera alternada una [L] y una [H] como alerta
visual. Este procedimiento operativo dura 10 segundos y no puede presionarse ninguna
tecla que no sea esta. De lo contrario, la accion se anulara y se la considerara como no
completada. El sistema electronico permanece en estado bloqueado hasta ser liberado,
aunque se haya apagado el TC y encendido de nuevo. Reiniciar el TC desconectando la
alimentacion eléctrica tampoco anulara el blogueo.

Desactivacion del bloqueo

Una vez encendido el TC, puede desactivarse la proteccion para nifios. Se debe presionar
simultaneamente la tecla de seleccidn de la zona de coccion (FR) y la tecla de funcién
especial 1, y luego presionar solo la tecla de funcién especial 1 nuevamente. Si se realizan
todas las etapas en el orden correcto y se cancela el blogueo a los 10 segundos, el TC pasa
al modo stand by. De lo contrario, la accién es considerada como incompleta y solo puede
presionarse la tecla ON/OFF para apagar y debe repetirse la accion. El TC se enciende
nuevamente al presionar la tecla ON/OFF y aparecera [0] en el visor. Los puntos del visor
titilan y el TC puede utilizarse. Si la zona de coccion sigue caliente, apareceran [0] y [H] de
manera alternada y sincronizada con los puntos intermitentes.

Timer

La funcion timer esta disponible en dos variantes basicas:
« Timer Unicolegg timer
+ Timer zona de coccion

El numero maximo de timers es de 5. Hay un timer disponible para cada zona de coccidn y
uno para el timer Onico. Los timers pueden utilizarse en paralelo. El timer de la zona de
coccion solo puede definirse para una zona de coccion activa. La seleccion del tiempo en
el timer es la misma del tiempo de la zona de coccidn (2 segundos). Cada accidn sobre la
tecla en el timer volvera a accionar el tiempo de seleccion. El timer deja de estar
seleccionado si se agota el tiempo de seleccion.

Indicacion del Timer

Si el timer esta seleccionado, el visor del timer (5) indica el valor del timer correspondiente
actual. Se puede indicar la zona de coccion correspondiente con LED alrededor del visor
del timer. Se muestra la zona de coccidn y se regulan los LED. Si no se selecciona un timer,
el visor del timer indica el valor del timer activo més bajo. Los LED a su alrededor estaran
apagados.

Dependiendo del modelo, se utiliza un LED al lado de la zona de coccion para indicar un
“timer activo". Para acceder a un timer de la zona de coccion, debe seleccionarse esta
dltima para poder seleccionar el timer.
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Definicion del Timer

El valor maximo del timer puede definirse en 99 min. Los valores inferiores a 1 min se
indican en segundos. El punto del visor del timer derecho titila e indica este modo.

Para definir un valor de timer, se utiliza la tecla de seleccion del timer. El visor del timer
muestra [00]. El punto decimal titila en el visor del timer. Si no se realizan mas
configuraciones, el timer se apagara tras 10 segundos (visor apagado). Si se define el timer
y no hay zona de coccion activa dentro de los 10 segundos, los visores se apagan. Siuna
zona de coccion sigue caliente, el respectivo visor muestra una [H] estatica. Si no hay
ninguna zona de coccidn seleccionada, puede activarse el timer Unico. Cada accionamiento
de la tecla de seleccion del timer afadira 10 minutos al valor actual. La tecla de seleccion
del timer puede presionarse de manera continua. El valor cambia cada 0.4 segundos. Si el
valor es superior al valor maximo permitido, el timer vuelve a cero. Se interrumpe la
repeticion de la tecla. El cursor se utiliza para definir el digito mas bajo del valor del timer.

El timer de la zona de coccidon permanece aclivo si se activa una zona de coccion y se
selecciona un nivel de coccidn =0 (se muestra un punto fijo). Hasta que se apaguen cuatro
veces, las zonas de coccion se programan libremente. Al finalizar el tiempo, la respectiva
zona de coccion se apaga y se oye una sefial sonora. Al cambiar de una zona de coccién
a otra, el visor del timer display solo indica el valor del timer actual para la respectiva zona
de coccion. Los timers de las ofras zonas

Apagar el Timer

Si se agota un timer, comienza el modo alarma. El visor del timer titila [00] y pita el buzzer.
Si hay un timer de zona de coccién activo, la zona de coccién se apaga. La alarma puede
interrumpirse con cualquier accién en una tecla. La duracion de la alarma correspondiente
depende de la configuracion efectuada en el mend del usuario. Por el momento, las posibles
configuraciones son 2 min, 10 segundos y “silencio”.

El timer puede apagarse:

+ Al definir el valor en (0).
+ Un timer Unicofegg timer puede apagarse presionando dos veces la tecla ON/OFF
(1° TC esta activo, 2° TC y timer apagados).

Funcién Pausa (solo para Induccion)

Mientras esié activa la funcion pausa, no se emitira potencia y se interrumpira el proceso
de coccion.

o

Figura: Indicacién de funcion Pausa en el visor de 7 segmentos

Cuando al menos una zona de coccion esta activa, los elementos de calentamiento pueden
apagarse presionando la tecla especial durante 1 segundo. La condicion de pausa también
puede aclivarse si se producen errores en la zona de coccion. La indicacion de error
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aparece de manera alternada. La indicacion de calor residual, los simbolos especiales como
[A], [P] o "sin recipiente” se ocultan y la pausa aparece como prioritaria. En general, los
errores impiden que se encienda el TC y, por lo tanto, la activacion de la pausa es prioritaria.
Si se produce un error general durante la pausa, el TC se apaga y se anula el modo.

Durante la funcion pausa

En la induccién y las variantes mixtas, las exigencias de potencia se definen al 0 % en el
nivel LIN durante la pausa y tras volver al nivel de coccion del TC. La deteccion de recipiente
no es posible durante la pausa con el 0 % de potencia en el lugar de la induccion. El
contador se reinicia para una zona de coccion sin utensilios (max. 10 min) aunque haya

expirado parcialmente antes de la pausa.

Los timers ya programados (al igual que los egg timers) se interrumpen y no contindan
durante la pausa. El calentamiento automatico v el booster también se apagan en todas las
zonas de coccidn durante la activacion de la pausa. El calculo del calor residual y el tiempo
de operacién contindan y no se interrumpen.

Los LED para ofras funciones (timer, multi circuito, etc.) estan continuamente iluminados en
el estado. El modo pausa puede continuar como maximo durante 10 minutos. Si el estado
no finaliza dentro de este periodo, el TC se apaga. Las placas pueden apagarse en
cualquier momento con la tecla ON/OFF. De esta manera, se anula un modo de pausa
posiblemente activado.

Modo fin de Pausa

Para terminar el modo pausa e iniciar nuevamente las zonas de coccion, debe accionarse
durante 10 segundos la tecla de funcion especial y cualquier otra tecla deseada (que no
sea nuevamente la misma). Esto restaura las condiciones de la pausa. Al accionar por

segunda vez la tecla, puede utilizarse la tecla ON/OFF (tiempo de activacion >
0,3 ms <1 s). La activacion de la tecla ON/OFF durante por lo menos 1 segundo apaga el
TC. Si no se activa ninguna tecla durante 10 segundos, la zona de coccién también se

apaga.

Modo LED adicional para Pausa

Puede utilizarse un LED opcional para la funcién de pausa, este se comportard de la
siguiente manera:

* EILED permanece apagado cuando la pausa esta inactiva

+ EILED se ilumina de manera fija cuando la funcion de pausa esta activa

« EILED titila durante el tiempo de espera para activar la segunda tecla y finalizar la
pausa

59
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+ EI LED tambien titilara si tambien se puede activar una funcion adicional de retorno
luego de volver a encenderlo

Funcion de Retorno

Al utilizar la funcion de retorno, pueden recuperarse rapidamente las definiciones al apagar
accidentalmente el TC con la tecla ON/OFF. Al apagarlo con la tecla ON/OFF, el usuario
tiene 6 segundos para volver a encenderlo y otros 6 segundos para accionar la tecla pausa.
Mo es posible activar el modo pausa durante los primeros 6 segundos luego de haberse
encendido. La ejecucion de la funcion solo es posible si al menos una zona de coccién esta
activa (nivel de coccion =0), independientemente del estado de blogueo de las teclas.

Informacion recuperable:

Nivel de coccion de todas las zonas de coccion

Minutos y segundos de |la zona de coccion activa y respectivos timers

Condiciones de trabajo en zonas multiples (realizado mediante funcidon de
memorizacion para zonas multiples). Tiempo de calentamiento automatico y funcion
booster

Proteccion para nifos

Informacion no recuperable:
Limitacion del tiempo del contador (intervencion del usuario
al apagarlo). El ciclo del contador (una vez encendido, inicia un nuevo ciclo)

Si el tiempo de retraso de la reduccion de potencia se esta ejecutando durante el
apagado (gestion de la potencia) pero ain no se aplicé el nuevo nivel de coccidn,
no puede restaurarse la Ultima definicion del usuario (se realiza con prioridad). Este
caso especial solo puede darse durante 3 segundos del tiempo de retraso de la
reduccion de potencia.

Dado gue el modo de induccion sin salida de potencia no puede ejecutar la deteccion de
recipientes, el contador de tiempo para “Sin recipiente” se reinicia tras el modo pausa. La
respectiva zona de coccidn se desactiva tras 10 min.

Apagar automaticamente limitador de tiempo de operacion

Cada zona de coccion se apaga tras un determinado tiempo maximo de operacion, si esta
zona de coccion no se opera durante dicho tiempo. El tiempo maximo de operacion se
define en funcién del nivel de coccidn seleccionado. Si se excede el tiempo maximo de
operacion, la zona de coccion se apaga y se muestra el simbolo de calor residual (ver 4.11),
en caso de que la superficie esté caliente. El tiempo restante hasta que se apague
automaticamente se reinicia al limite de tiempo de operacion definido para este nivel de
coccién después de toda operacion por parte del usuario. Las definiciones de timer tienen
pricridad por sobre |a limitacién de tiempo de operacion.
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Tabla Ni veles de Potenci a/Limi te de ti empo de operaci 6n

- GA4/G5/RHE
Nivel de cocclén Nivel de Potencia Limite tiempo de
(%) Operacion (h)
0 0.0 6,0
ba
. 25 20
1 3.0 6,0
2 65 6.0
3 11.0 5.0
4 155 5.0
5 19.0 4,0
6 315 15
7 45,0 15
8 654.5 15
9 100.0 15
p 100+X 15

Figura: Tabla Niveles de Potencia/Limite de tiempo de operacion

2.7 USO MI 1604

Zona 3

Sansor
para reducic
la potencia
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Encender la placa:
N Todos los displays marcan “0" y un punto decimal intermitente. Apagar la
\\—- | placa
Eni:::fr_ El display indica "H", calor residual, si la zona aun esta caliente.
P Si despues de 10 segundos no se seleccionainguna zona, la placa se
apaga automaticame nte.
Aumentar a:
s " .
@ iaor Aumentar el nivel de potencia.
Aumentar Este sensor, en simultaneo con el sensor de reducir, apaga la zona.
| Reducir a:

— " Reducir el nivelde potencia.
educit s potencid | ESte Sensor, en simultane o con el sensor de aumentar, apaga la zona.

“H* en el display Indica: [ 07 a 9" indica la
Calor residuak: Avencidn - la zona potencla elegida
ain estd caliente.

Indiea que la funtidn
Power

Estd activa on esta
w0na

4.2 Funciones de la Interfaz del Usuario utilizando el Ejemplo del TC Lisa E.G.O.
Las funciones basicas de las unidades de

operacion E.G.O. para el sistema de Induccion Basic 3 se describen
a continuacion utilizando el ejemplo del TC Lisa. En

la descripcion de la funcion correspondiente de la unidad de
operacién también puede enconfrarse un resumen detallado de la
respectiva IU. Los detalles de otras U pueden ser diferentes, segin

el tipo de operacion.

4.2.1 Funcionalidad de Control Touch Lisa

EITC Lisa funciona segun el principio de seleccidn, es decir, la zona de coccion por trabajar
debe seleccionarse antes de definir el nivel de potencia con los botones mas/menos. El
indicador de una zona de coccion Seleccionada es mas brillante y se enciende su punto
decimal. En primer lugar, la placa debe encenderse con el interruptor principal 0/1. Accionar
nuevamente el interruptor principal 0/1 apaga un control (todas las zonas de coccidn al
mismo tiempo) con una accion. La potencia de la zona de coccion puede ajustarse en 9
niveles y posee indicadores LED de 7 segmentos con los nimeros de “1"a “9", 0 P~ sila
funcion booster esta activada.
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Se asigna una potencia fija a cada nivel, que se indica en la interfaz del usuario como valor
de porcentaje de la potencia maxima.

4.2.2 Detecciéon de Recipientes

Se muestra una “olla suspendida® en el indicador de la zona de coccién

(predeterminada) si no se detecta ninguna cacerola/olla, Una zona de coccion se

apaga automaticamente si no se detecta ninguna cacerola/olla al cabo de un periodo
maximo de 10 minutos.

4.2.3 Funcion Boost, Gestion de la Potencia

La funcién boost puede activarse para aumentar rapidamente las zonas de coccion

al haber definido el nivel de potencia "9". Se selecciona la placa correspondiente y

se presiona nuevamente el boton Mas. La funcion boost solo puede activarse cuando
lo permite el sistema de induccion. Aparece una “P" en el indicador. Activar el booster puede
hacer que la potencia solicitada exceda a la potencia maxima posible y se active la gestion
de potencia.

Se indica al usuario una reduccion necesaria de la potencia de la otra zona de coccion del
mismo sistema de induccién a través del respectivo indicador, que titilara. Permite un tiempo
de correccion de 3 seg antes de que se produzca la reduccion de potencia hasta el nivel de
potencia reducido necesario (fase de coccidn). La funcion boost posee un tiempo limite en
el sistema.

3 4.2.4 Indicador de Calentamiento Residual

El calentamiento residual en una zona de coccion se indica luego de apagar los niveles de
potencia, siempre que la

temperatura medida en el vidric sea superior al valor critico.

4.2.5 Tiempo para Escaldar Automatico

& El tiempo para escaldar automatico no esta disponible en TC Lisa

Si se activa el tiempo para escaldar automatico con TC Lite, TC Lite Sider o TC Multilite, la
potencia de la zona de coccion se define al 100 % (= nivel 9 — potencia) durante un periodo
que depende del nivel de potencia (cocer) seleccionado (fase de coccidn). Una vez
transcurrido el tiempo para escaldar, se pasa al nivel de potencia de ebullicién/fase de
coccion de ebullicion seleccionada.

4.2.6 Desactivacion automatica (limitacion de tiempo de funcionamiento)
La limitacidn del tiempo de funcionamiento es una funcion de la 1U, es decir, la IU debe

apagar el generador. Dependiendo del nivel de potencia definido, cada zona de coccion se
apaga individualmente segun un determinado tiempo maximo de operacidn, si la zona de

63
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coccion designada no se acciona durante este tiempo. Cualquier maodificacion de la
condician de la zona de coccion con los botones asignados (definimodificar el nivel de
potencia de la placa correspondiente) reinicia el tiempo maximo de operacién de esta zona
de coccién al valor inicial de la limitacion de tiempo de funcionamiento.

4.2.7 Blogueo de Teclas/Proteccion para Ninos

% Proteccion para nifios contra un ENCENDIDO involuntario

Solo puede activarse si no hay ninguna zona de coccion encendida.

Blogueo:

La proteccién para nifios puede aclivarse una vez encendida la interfaz del usuario. Para ello,
deben presionarse en simultineo el botdn de la zona de coccion (VR) y el botdn MENOS y luego
debe presionarse otra vez el boton de seleccion de la placa (VR). Aparecera una “L” de LOCKED
(BLOQUEADO) en todos los indicadores. Si una zona de coccion esta en estado “Hot” (caliente),
aparecen una “L" y una "H" de manera alternada. La secuencia de operaciones debe realizarse en

10 segundos y no puede presionarse ningun otro botdn que no sea alguno de los descritos
anteriormente. De lo contrario, la introduccion se cancelard por estar incompleta. El control
permanace en estado bloqueado hasta que se lo deshbloquee, aunque se haya apagado el sistema
y encendido de nuevoReiniciar (desconectar el cable ) el control no cancela el blogueo.

Desblogueo temporal para cocinar:

Para desbloquear el control, deben presionarse en simultaneo el botdn de seleccidn de coccion
(VR) y el boton MENOS. La “L" de LOCKED (BLOQUEADO) desaparecera de los indicadores y se
muestra “0" con un punfo que titila en todas las zonas de coccion. Siuna zona de coccion esta en
estado “Hot" (Caliente), aparecen “0" y *"H" de manera alternada y sincronizada con el punto que
fitila. La proteccién para nifios se activa nuevamente una vez apagado el control.

Cancelar la proteccion:

La proteccidn para nifios puede desactivarse una vez encendido el sistema de control. Para ello,
deben presionarse en simultaneo el boton de la zona de coccion (VR) y el botén MENOS y luego
debe presicnarse ofra vez solo el boton MENOS. Si todos los pasos se realizan apropiadamente y
en 10 segundos, |a proteccion se cancela y el control vuelve al estado STAND By. De lo contrario,
la introduccion se interpreta como Incompleta y el control permanece blogueado, por lo que se
apagara tras 20 seqg.

4.2.8 Funcion Timer
El valor del timer se muestra en el indicador de la zona de coccion trasera (LR, RR).
Hay dos modos diferentes de timer:

- Timerzona de coccion: El timer se asigna a una zona de coccién. Una vez franscurrido el
tiempo definido, se activa una sefial sonora y visual y se apaga la zona de coccion asignada.

- Egg Timer: El timer se opera independientemente a partir de una zona de coccion. Una vez
transcurride el tiempo definido, también se activa una sefial sonora y visual pero no se apaga
ninguna zona de coccion.
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Seleccionar un timer:

Se selecciona un timer si se presionan simultaneame nte los botones méas y menos cuando el control
est4 activo, Si se selecciona primero una zona de coccion, el timer de la zona de coccion se muestra
de manera luminosa. Esto se indica adicionalmente con el punto decimal que titila en el indicador
de |la zona de coccion,

El egg timer se selecciona si no se selecciona ninguna zona de coccidn. En ese momento, todos
los puntos decimales estadn apagados.

Si hay varios timers activos, puede seleccionarse el timer deseado al presionar varias veces los
botones mas y menos. Los timers de la zona de coccidn activa se cuentan en el sentido de las
agujas del reloj. El egg timer se selecciona después del timer de la Ultima zona de coccion y es
seguido nuevamente por el timer de la primera zona de coccidn,

El tiempo de seleccion es de 10 seg. Se reinicia con los botones maso menos, siempre que se
medifique el valor del timer. El indicador del timer desaparece una vez transcurrido este tiempo y
los indicadore s de la zona de coccion posiblemente activa vuelven a ser visibles, La sele ccion pue de
finalizarse antes de seleccionaona zona de coccion.

Definir el valor del timer:

Una vez seleccionado un timer, su valor puede modificarse con los botones mas o manos. Sino se
definid ningan valor timer, se define un valor de 30 min al presionar el boton menes, luego, este
valor puede modificarse.

El punto de ajuste cambia mas rapido si se presionan los bolones méas o menos durante mas
tiermpo. La repelicion automatica se deliene en el punto de ajuste de 99 0 01,

Si se define un timer de zona de coccion, esto se sefiala con un punto decimal estatico en el
indicador de la zona de coccion comre spondiente, incluso una vez finalizada la seleccion. Sise define
un egg timer, esto se sefiala con los puntos decimales que fitilan simultdneamente en los
indicadore s del timer una vez finalizada lase le ccidn.

Desactivacion anticipada del timer:

El timer puede apagarse si se define su valor como 00. Con un timer de zona de coccion, la zona
de coccidn asociada permanece encendida.

Fin del timer:

El tiempo comienza al definir el timer, Si se modifica el valor con los botones mas o menos, el timer
comienza nuevamente con un minuto completo, los segundos que puedan haber transcurrido son
rechazados.

Indicacian de un timer finalizado

Una vez que elvalor del timer llega a 00, esto se indica de manera sonora y visual. La zona de
coccion correspondiente se apaga al finalizar un timer de zona de coccion.

La zona de coccidn o los Timers posiblemente seleccionados son deseleccionados.

Se muestra nuevamente el valor del timer [00] y titila. Si se trata de un timer de zona de coccion, el
punto decimal corre spondiente también se muestra y titila.

La sefalizacion se limita a 2 min, a menos que se cancele antes de presionar algun botdn. Los
indicadore s de lazona

de coccidn posiblemente activa son nuevamente visibles tras la sefalizacion.
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4.3 Mensajes de Error Durante el Uso

Los mensajes de eror sirven para informar al usuario sobre las intervenciones del monitoreo
electronico.

Normalmente, los siguientes arrore s son temporales v suelen poder ser corregidos por el usuario

» Cacerola/olla ausente o no adecuada en la zona de coccidn.
» Recipiente hirviendo vacio o sobrecalentamiento de una zona de coccion,
» Excesode temperatura de la zona de coccion.

Ademas, el generador indica cddigos de error en la unidad de operacion si se detecta un
error. La zona de coccidn no afectada puede seguir funcionando si la funcién de la otra
zona de coccion y la seguridad no se ven afectadas de manera adversa por un fallo
producido. Los codigos de error estandar E.G.O. estan listados en el capitulo 9.

4.4 Menu de Servicio/Configuracion Manual

Sin mend de servicio presente, sin multiples configuraciones incluidas y posibles. Debera,
o posiblemente sera necesario, discutirse nuevamente en el futuro la amplitud exacta y la
operacion de este mend aun no definidas en la fase actual.

5 Datos Técnicos

5.1 Rangos de Tensién y Frecuencias

Tension nominal 220 V-240 V -10 %/+6 %
Frecuencia nominal 50 Hz/60 Hz
Corriente nominal 16 A

5.2 Proteccion contra Sub/Sobretension

5.2.1 Proteccion contra Subtension

Deteccion de subtension normalmente Uinfarer 170 V
Histéresis para reiniciar normalmente 1V (171 V)
5.2.2 Proteccion contra Sobretension (conexion erronea 400 V para cables trifasicos)

El filtro del generador esta equipade con una proteccian contra sobretension que impide
operar el sistema de induccion y un fallo asociado de 400 V cuando las fases y N se mezclan
de alguna manera.

Limite de accionamiento de proteccidn errdneo normalmente =300V
Tension maxima de cone xidn 440 W AC
Duracién maxima de la tensién maxima 30minaTA40°C

El sistema de induccion no se dafia cuando se mezclan la fase L y el conductor neutro N.
Esta conexion errdnea se indica con U400 una vez conectada la placa.



FMANUAL DE INSTRUCCIONES 67

Comentario:
La capacidad operativa debe verificarse después de conectar los cables de la placa.
5.3 Clase de Proteccion

Clase de proteccion (en conformidad con EN 61140) | {con montaje apropiado)

5.4 Consumo en Stand by del Sistema de induccién Basic 3

El consume en stand by se define cuando se apaga el sistema de induccién (ventilador
inactivo, indicadores apagados) y esta relacionado con el sistema completo (1 a 4 zonas de
coccion en la placa, incluyendo la unidad de operacion E.G.O.).

« Stand by en conformidad con CE n.” 1275/2008, Anexo 2.

5.5 Recipiente de Referencia

La potencia nominal se mide utilizando el recipiente de referencia WMF Gala Plus y dos
litros de agua hirviendo. El recipiente de referencia cubre totalmente el inductor y se coloca
en el centro de la zona de coccion.

El recipiente de referencia WMF Gala Plus cuenta con un material de base magnética
1.4520 y es idéntico a Silit Competence. Las propiedades inductoras del recipiente de
referencia representan varias series de utensilios de cocina con una composicion en forma
de sandwich y materiales de base 1.4016 o 1.4520.

5.6 Potencia, Deteccion del Recipiente

5.6.1 Potencia de los Inductores, Limites de Deteccion de Recipiente

Delegho de reciplenies
Diimelro eiidrico | Didmetro Poléincia Pacaredonda | Didwmeo recenendads par
Designagio Poidncia boasier
riveclinico noamingl undidd anial de uiizodor
deleiodn
160 160 mm 180 mm 14 kW - 110 mm 130 mm
160F 160 mm 180 mm 14 kW 1,65 kW 110 mm 130 mm
200 200 mm 220 mm 1.85 kW PAL 120 mm 145 mim

Los limites de deteccion de recipiente se miden con placas redondas hechas de hierro
fundido gris GG20 (hierro de chapa E.G.0.) y especificadas segun la tensidgn nominal. El
tenedor estandar de acuerdo con la EN 60335 (elemento de acero de 2 mm de espesor y
10 x 2 cm) no se calienta. Si se tiene un recipiente con buenas caracteristicas magnéticas
(pieza de elevado magnetismo), pueden reconocerse recipientes mas pequefios, como los
indicados anteriormente, a partir de la induccion electrdnica. En caso de tener un recipiente
con una mala configuracion magnética (pieza ligeramente magnética), es posible que se
necesiten recipientes de diametros mayores, como se indica anteriormente, para ser
detectados.



L]

MANUAL DE INSTRUCCIONES

Notas:

E.G.0. sugiere incorporar los valores recomendados de deteccidon de recipiente en los
manuales del equipo. Especificar el diametro mayor en comparacion con la placa redonda
fundida detectada positivamente ayuda a evitar reclamos por parte del usuario final.

5.6.2 Reduccion de Potencia Dependiendo de la Temperatura de Entrada

Los componentes electrénicos de los conversores deben protegerse contra la destruccion
debido al sobrecalentamiento interno. Para ello, la salida de potencia de las zonas de
coccion se limita segun la temperatura medida en el elemento de enfriamiento. La
temperatura aumenta de manera mas rapida o lenta dependiendo de la temperatura de
entrada en el ventilador. Por lo tanto, se necesita una baja temperatura de entrada para el
buen desempefio del sistema completo. Independientemente de |a temperatura de entrada,
la potencia también se reduce tras un determinado periodo de coccion para evitar exceder
la temperatura autorizada del inductor. Por ejemplo, el nivel de potencia de coccidn se
reduce al 70 % de la salida de la zona de coccion tras 25 min.

5.6.3 Limites de los Boosters de Hardware

Las zonas de coccidn con booster de hardware (1,85 kW y 2,1 kW) poseen un tiempo
maximo de funcionamiento de 5 min en la operacion booster, hasta la reduccion autoratica
al nivel “9". Este tiempo puede reducirse mediante altas temperaturas de entrada. El booster
ya no puede seleccionarse si el elemento de enfriamiento o las temperaturas del vidrio son
muy altas. Del mismo modo, un booster activo se desactiva con temperaturas excesivas y
la zona de coccion pasa al nivel "9".

5.6.4 Tolerancia de Potencia

- : Tolerancia con operacidn nominal -10/+5 %
- : Tolerancia del nivel de potencia continua mas bajo -25/+15 %
- : Constancia de potencia entre el modo simple y doble de un madulo 14 %
Aviso:

Mo todos los utensilios alcanzan la potencia booster maxima debido a su construccion
magnetica. Las tolerancias de potencia especificadas dependen de la salida de potencia
maxima posible y estan relacionadas con este nivel de disefio (2,1 kW).

5.7 Condiciones del Entorno de los Componentes Electrénicos

o Temperatura de funcionamiento 0 a 85 °C, max. 93 % humedad rel. T <40 °C)
+ Temperatura de almacenamiento Dads5°C
Aviso

Antes de poner el sistema en funcionamiento, debe verificarse que no se haya desarrollado
condensacion en los componentes electronicos. La verificacion de la humedad relativa del
sistema de induccion debe realizarse con un maximo de 40 °C.

5.8 Monitoreo de la temperatura de las zonas de coccion

El monitoreo es efectuado por el sensor de temperatura en el inductor.
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Indicador de calentamiento residual
Limite de desactivacion indicador caliente “H" <43 °C
Limite de activacion indicador caliente "H" =45 °C

Medicion absoluta y monitoreo del aumento de temperatura

La temperatura del vidrio de una zona de coccidn se monitorea para proteger los utensilios
colocados sobre él, por ejemplo, se apaga cuando las ollas estan vacias.

- :Lareduccion de la potencia a traveés de la temperatura se produce durante varias fases,
es decir, solo se proporciona una cantidad especifica de potencia comenzando en una
temperatura especifica. Esto permite una mejor deteccion de aumentos de temperatura
con altas temperaturas, por ejemplo, deteccion de ollas vacias.

- : Se monitorea el aumento de temperatura durante |a fase de calentamiento, se reduce
la potencia si el aumento es demasiado brusco hasta que el aumento de temperatura
vuelva a valores mas bajos.

- : Con una temperatura del sensor de 235 °C, la zona de coccién se apaga con el
mensaje de error "E2",

- : Con una temperatura del sensor de 245 °C, todas las zonas de coccion se apagan
con el mensaje de error “E2".

Los limites y aumentos de temperatura se monitorean continuamente.
Aviso:

La proteccién de temperatura se limita si los utensilios tienen muescas en el centro de la
base.

5.9 Monitoreo de la Temperatura de los Conversores (Temperatura de Disipacion de Calor)

Los componentes electrdnicos de los conversores deben protegerse contra la destruccién
debido al exceso de temperatura interna. La salida de potencia se reduce con este objetivo,
de ser necesario.

1. Limite 100 °C potencia max. permitida 70 %
2. Limite 110°C potencia max. permitida 35 %
3. Limite 125°C potencia max. permitida 1 %

El error de exceso de temperatura del elemento de enfriamiento se define en 130 °C.
5.10 Control del Ventilador

El ventilador posee dos definiciones. La definicion lenta se activa cuando se enciende la
cocina. La definicidn rapida del ventilador depende de los siguientes limites de temperatura
(medidos segun el elemento de enfriamiento):

Conexion de definicion rapida 55°C
Volver a la definicion lenta 51°C
Histéresis 4 K

La definicién rapida solo se mantiene si por lo menos unaona de coccidn exige potencia.

Ademas, el wventilador sigue funcionando en |a definicidn lenta con |2 induccidn apagada hasta que la temperatura del elemento de
refrigeracion sea =41 "C.
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Prender la placa:

Todos los displays muestran "0 y un punto decimal
intermitente,

Apagar |a placa:
Sensor

El display indica “H", calor residual, si la zona todavia estd
caliente.

Se todas las zonas estdn en 0", al final de 10 segundos, la placa
se apaga automaticamente.

Aumentar para;

Aumentar el nivel de potencia.
Este sensor en simultdneo con el sensor disminuir apaga la zona
Sensor

| Dismninuir para:
Disminuir o nivel de potencia.
Sensor

Este sensor en simultaneo com el sensor aumentar desliga a

ona

@ | Bloguear para:

Bloguear el uso de los sensores durante la utilizacidn.

Bloquear el uso de los sensores cuando la placa esta prendida

Sensor
blogquear A " Z 4 i Xy
de modo a evitar ser prendida acidentalmente | nifios, limpieza

<)

Para activar / desactivar esta funcién el sensor debe ser tocado
continuamente durante 3 segundos.

Aungue |a funcidn de blogueo este activa es posible apagar las
zonas una a una, o toda la placa en simultaneo.

| Aumentar tiempao para:

1 Aumentar el tiempo a temporizar.

Este sensor en simultdaneo con el sensor disminuir apaga la
funcion del tempaorizador.
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Potencia extra

__J Sensor
“1

Extra power

“H" &n el display indica :

Calor residual : Atenceion la zona

0" a“8" indica el
potencla

0 a9

Indica los minutos que faltam
para acabar la funcién
temporizador

Indica que la
funcian blogueo
estd activa

Indica qua la funcién

Power

o

00® 00O © 00 © 0Pe 00

2.6.USO

Desactivar una encimera

Cuando una encimera esta en funcionamiento las zonas se puede desconectar
pulsando el botén (<) y (+) al mismo tiempo. Aparece en la pantalla y se oye un pitido.

coe® 0oe 0O © g?

n
u

+ [y

=/

2.7 Activar la funcién de potencia ( zona Booster )

Todas las areas tienen un sensor de potencia "mayor poder”
Seleccione la zona deseada y lo sensor (-) poner el area en el nivel 9.
Al pulsar el sensor (+) de la zona seleccionada para el nivel 9, se muestra una P

“potencia activa®

9.

La fungao potencia solo funcionara los primeres 10 minutos, después va para el nivel
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Poténcias
Nivel Zonale3 Zona2ed
P 2000 W 1600 W
9 1800 W 1200 W
8 1300 W 1000 W
7 1100W 800 W
6 900 W 600 W
5 800 W 500 W
4 i 500'W I 400 W
3 300W 300w
2 200 W 150 W
1 100 W 75 W

Eleccion del Potencia

Esta encimera tiene un sistema de "limite de potencia Eco"
El usuario puede reducir la potencia total de la encimera

Cuando se conecta la encimera es la potencia maxima de 7200 W, esto puede ser
reducido por el usuario para 2800W, 3500W, 6000W.

Eleccion de los limites ecoldgicos de energia
La secuela de elegir un nuevo limite de potencia es la siguiente:

s Durante lo primeros 30 segundos después de encender la unidad
s La encimera debe ser abierta y todas |as areas encerradas
s Presionando al miesmo tiempo el (+) y (-) de las zonas 1y 4.

wﬁ@) co® 0 G)@ © 00e E:P@@

Una vez hecho esto, se oye un pitido y Poa pantalla mostrara el limite de
temporizador y el potencia actual aparece en el zona 1 y en el zona 4
(7200W).

Para seleccionar una nueva potencia limite:

Con los sensores (+) e (-) el limite de potencia es selecionado, las potencias
seleccionables son: 2800W, 3500W, 6000W, 7200W. Quande la potencia
es 7200W, si los sensores (+) o (-) so premidas la potencia canbia para
2800W.
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La secuencia de terminar la grabacién del nuevo limite de potencia es:

* presionar al miesmo tiempo los sensaores (+) e (-) de las zonas 1y 4.
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» Una vez hecho esto, el nuevo poder se guarda y no hay un
reinicio del sistema Para terminar sem alteragbes de
gravagao:

Si durante 60 segundos no hay accion, los cambios no fueron registrados
y hay un reinicio del sistema

Limitacion de la Potencia en la placa

Cada vez que el utilizador tentar poder aumentar el nivel de potencia total
de la tarjeta se calcula si el nivel de potencia total es mayor que el limite de
potencia de la placa previamente elegido aumento de potencia no esta
permitido, un error de sonido, y pantalla muestra una "r* durante 3
segundos.
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coe 0oe o @S@ © 008 006

Blogueo

Presione el bloqueo (clave) durante 3 segundos, la funcién de blogueo se
activa y desactiva si el simbolo de la llave aparece y la encimera esta
blogueada.

00® Q0e O 00 @, 0P 00

2.8. Limite de Tiempo en Funcionamiento

Par razones de seguridad, cuando se excede un tiempo maximo de
funcionamiento, la zona se apagara automaticamente. El tiempo maximo de
funcionamiento depende del nivel seleccionado para la zona:
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nivel 1 — 10 horas

nivel 4 — 10 horas

nivel 7 - 10 horas

nivel 2 — 10 horas

nivel 5 — 10 horas

nivel 8 — 10 horas

nivel 3 = 10 horas

2.9. Funcionamiento del temporizador

nivel 6 = 10 horas

nivel 9 - 3 horas

El valor del tiempo si puede seleccionar entre 1 y 99 minutos, es posible
colocar una zona horaria en cualquier nivel de potencia (0 .. 9), el usuario
puede seleccionar sélo una zona a la vez para la funcion de temporizador.

Ativar Temporizador:

Al pulsar el sensor (+) o (-) del temporizador suena un pitido y la pantalla
muestra el simbolo de "timer" de las 00 pantallas y muestran una "T" a
parpadear, lo que indica que un area ha permitido que el temporizador.

Seleccione una zona horaria
Cuando el temporizador esta esperando para la seleccion de una zona, la zona
se selecciona pulsando el sensor de la zona deseada. Un sonido se apaga y
parpadea en el tablero para indicar gue el poder no se ha seleccionado la tarjeta.
La pantalla del temparizador parpadeara, indicando que el tiempo debe ser

seleccionado.

v 2

2N
|
'-f
|

|
&
I

e

n n
o u

coe 00e

bp B
R
00® 000



76 MANJAL DE INSTRUCCIOMES

A
L

D -

|
~Han <
fl‘&' “

S

00® 00® ©@ PO © O00e

b -
Solo puede ser selecionada una zona de cada vez.

Cologue el nivel de potencia deseado

Con el sensor (+) para seleccionar la potencia deseada
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Cologue el tiempo deseado caon el (+) v (-) en el temporizador
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o

fig 9

W POSVENTA

Meireles disefid este aparato para garantizar la maxima confiabilidad. No abra el aparato - Riesgo
de choque eléctrico. Si no puede solucionar el problema, pongase en contacto con el centro de
asistencia mas cercano.

AVISO: todo intento por arreglar el aparato sin contactar al fabricante
invalidara la garantia.

5i el problema persiste, lleve su aparato a un servicio posventa para resolverlo.

Meireles otorga una garantia por un periodo de 2 afios desde |a fecha de compra de esle aparalo
contra todo defecto de fabricacion La garantia presupone el correcto uso y mantenimiento del
articulo, especificamente segun las instrucciones expresadas en el presente manual. S no se
cumplen dichas condiciones, la garantia no cubrira las averias.

Las reparaciones de aparatos eléctricos solo deberan ser efectuadas por técnicos especializados,
en caso de ser realizadas por otras personas, podran surgir complicaciones posteriores en los
aparaios,

Para avitar peligros innecesarios, si sa producen averias, ya sea an los cables o an cualquier otro
tipo de componente, las reparaciones deben efectuarse en los centros de asistencia técnica
especializados, para las cuales se requieren herramientas apropiadas.

ﬂ CONSERVACION DEL MEDIO AMBIENTE

Intentarmos reducir al maximo el volumen de los embalajes, que se limitan a tres matenales faciles
de separar: carton, papel y pléstico. El aparato esta hecho con material reciclable, una
vaz desmontado por una empresa especializada. Cumpla con la legislacion local.

Anténio Meireles, S.A.

Rua Afonso Henrigues, 235 - 4585-322 Gandra PRD

Apartado 49 — 4584-009 - Paredes, Portugal

www, meireles.pl — Manual Disponible en el silio web _

El Fabricante no &8 hace responsable por emores de impresidn
El fabwicante s= reserva &l derecho a realizar modificaciones en los aparatos, sin que dichas modficaciones perjudiquen
el funcionamiento o la seguridad de los mismos.
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